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Il calendario della manifestazione può subire alcune 
variazioni. Per gli aggiornamenti e acquistare o 
prenotare l'ingresso agli appuntamenti di MWW visita il 
sito www.milanowineweek.com

This guide includes Milano Wine Week events and they 
may be subject to change. You can browse the full and 
updated calendar on www.milanowineweek.com

Questo magazine 
contiene gli appuntamenti 
di Milano Wine Week 
in programma 
dal 7 al 15 ottobre 2023
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C ome ogni anno questa guida è il 
risultato di un anno di dedizione 

e passione del nostro team tradotto in 
un magazine che racconta con il nostro 
programma l’evoluzione di un settore.

In 9 giorni di manifestazione, vi invitiamo a 
immergervi in centinaia di appuntamenti, 
progettati su misura per soddisfare 
le diverse esigenze degli operatori del 
settore e degli appassionati di vino. 
È un'opportunità unica per scoprire, 
degustare e apprendere esplorando il 
mondo del vino in alcuni dei luoghi più 
suggestivi e significativi da Milano.
Dai palazzi storici alle degustazioni a 
bordo della nostra Wine Boat sui Navigli, 
dalle piazze alle università, dai Wine bar 
più casual ai ristoranti più blasonati, dal 
Wine Bus agli eventi in cui il vino incontra 
la moda, il design e l’arte. 

Questa manifestazione darà spazio a una 
miriade di talenti del vino italiano, dai 
produttori agli appassionati sommelier, 
dagli esperti enologi ai visionari manager. 
Al racconto di una nuova generazione di 
operatori che dialogano con una nuova 
generazione di consumatori, sempre più 
affascinati dal mondo del vino, dalle 
storie che racconta e dalle esperienze 
che offre. È un incontro di menti creative 
e palati curiosi, pronti a esplorare il vino 
in tutte le sue sfumature.

Ringraziamo le Istituzioni che ci supportano, 
in particolare il Ministero dell’Agricoltura 
e della Sovranità Alimentare, con cui 
abbiamo realizzato il grande progetto di 
Casa MASAF, il Ministero degli Affari Esteri 
e della Cooperazione Internazionale e ICE, 

Editoriale
Federico Gordini  
Presidente di Milano Wine Week

che anche quest’anno ha supportato 
la nostra divisione internazionale nella 
realizzazione di un programma che 
consentirà a centinaia di operatori 
internazionali di prendere parte alla 
Milano Wine Week a Milano e nelle nostre 
5 sedi internazionali di New York, Dallas, 
Londra, Tokyo e Shanghai che saranno 
collegate in diretta con gli eventi di 
Milano. 

Ringraziamo tutti gli sponsor, a partire 
da Carrefour Italia - un compagno di 
viaggio importante con cui condividiamo 
visione e valori oltre ai progetti del nostro 
gruppo di lavoro - le Confederazioni, i 
Consorzi, le cantine e tutti i partner che 
rendono possibile la costruzione di una 
Milano Wine Week sempre più grande. 

Siamo entusiasti di condividere questa 
esperienza con tutti voi e di darvi il 
benvenuto in un viaggio attraverso il 
gusto, la cultura e l'innovazione del 
mondo del vino. 
Preparatevi a scoprire il meglio che la 
Milano Wine Week 2023 ha da offrire. 
Buona lettura e, ancora più 
importantemente, buona degustazione!

Sempre in alto i calici!

Milano Wine Week 7-15 Ottobre 2023 7



La sesta
Edizione
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Un luogo straordinario a ridosso delle Alpi, ricco di tesori d’arte e naturalistici. 
Un desiderio di dar vita a una viticoltura in equilibrio con l’ambiente, nel rispetto 
dei principi naturali e di sostenibilità. Una cultura antica dalla quale nascono 
vini pregiati, la cui vivacità accompagna da sempre brindisi e degustazioni, 
dona piacere, leggerezza e gioia di vivere. Uno stile di vita inimitabile, riconosciuto 
in tutto il mondo, un prodotto unico, capace di illuminare ogni attimo.

Benvenuti in Franciacorta.
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Il Calendario
degli eventi

Sabato 7 ottobre
14.30-20.00 Biglietti su slowfood.it/slowine
Walk Around Tasting con i produttori della 
Guida Slow Wine 2023
@Superstudio MAXI | Via Moncucco, 13

14:30 | 16.00 | 18.00 | 19:30 Biglietti su feverup.
com
Cantina Urbana Winery Special Tasting
@Cantina Urbana | Via Ascanio Sforza, 87

17.30 Biglietti su feverup.com
Cantina Urbana Winery Special Tasting
@Cantina Urbana | Via Ravizza, 21 e Via Muratori 
ang. Lazzaro Papi, 22

18.00 Evento gratuito
Brindisi di Apertura Milano Wine Week
@CityLife Shopping District | Piazza Tre Torri

18.00-21.00 Biglietti su feverup.com
Walk Around Tasting Wine Icons
@Palazzo Bovara | Corso Venezia, 51

18.00-20.00 Biglietti su eataly.net nella sezione 
Corsi di Eataly Smeraldo
Aperivino: Vini naturali e biodinamici | Corso 
di degustazione
@Eataly Smeraldo | Piazza XXV Aprile, 20

20.00-21.00 Biglietti su feverup.com
Wine Bus | Valdo
Partenza @Palazzo Bovara | Corso Venezia, 51

20.00 Biglietti su academy.funnyveg.com
Live Cooking & Wine Experience | Cena a tema 
con degustazione
@FunnyVeg Academy | Via Riccardo Pitteri, 10

Domenica 8 ottobre
11.30-12.30 Biglietti su feverup.com
Wine Bus | Enoteca Emilia-Romagna 
Partenza @Palazzo Bovara | Corso Venezia, 51

15.00-21.00 Biglietti su feverup.com
Walk Around Tasting | Wine List Italia
@Palazzo Bovara | Corso Venezia, 51

17.00 Biglietti su feverup.com
Wine Bus | Enoteca Emilia-Romagna 
Partenza @Palazzo Bovara | Corso Venezia, 51

17.30 Biglietti su feverup.com
Cantina Urbana Winery Special Tasting
@Cantina Urbana | Via Ravizza, 21 e 
Via Muratori ang. Lazzaro Papi, 22

18.30-21.00 Biglietti acquistabili su feverup.com
Degustazioni Wine Icons in Enoteca Terre 
d’Italia | Tasting Valdo e Sella&Mosca
@Flagship Terre d’Italia | Piazza De Angeli, ang. Via 
Privata dei Martinitt, 3

18.00 | 19:30 Biglietti su feverup.com
Cantina Urbana Winery Special Tasting
@Cantina Urbana | Via Ascanio Sforza, 87

19.00-20.30 Ingresso Libero
Wine on Tour
@Hard Rock Cafe Milano | Via Dante, 5

Lunedì 9 ottobre
17.00-18.00 Biglietti su feverup.com
Wine Bus | Valdo
Partenza @Palazzo Bovara | Corso Venezia, 51

Martedì 10 ottobre
15.00-21.00 Biglietti su feverup.com
Walk Around Tasting | Regione Sardegna Day
@Palazzo Bovara | Corso Venezia, 51

17.00 Biglietti su feverup.com
Consorzio per la Tutela del Franciacorta
Partenza @Palazzo Bovara | Corso Venezia, 51

17.30 Biglietti su feverup.com
Cantina Urbana Winery Special Tasting
@Cantina Urbana | Via Ravizza, 21 e Via Muratori ang. 
Lazzaro Papi, 22

18.00 | 19:30 Biglietti su feverup.com
Cantina Urbana Winery Special Tasting
@Cantina Urbana | Via Ascanio Sforza, 87

20.00-22.00 Biglietti su milanowineweek.com
Degustando Special Edition
@Nhow Hotel Milano | Via Tortona, 35

20.30-22.00 Biglietti su feverup.com
Vino in musica | Special Event in collaborazione 
con Hard Rock Café Milan 
@Palazzo Bovara | Corso Venezia, 51

21.00-23.00 Ingresso Libero
Wine & Live Music
@Hard Rock Cafe Milano | Via Dante, 5



Mercoledì 11 ottobre
15.00 - 16.15 Su invito
Masterclass | Le denominazioni a bacca bianca 
che hanno fatto la storia
@Showroom SKS | Via Manzoni, 47

17.00-18.00 Biglietti su feverup.com
Wine Bus | Consorzio per la Tutela dell’Asti
Partenza @Palazzo Bovara | Corso Venezia, 51

17.00 - 18.15 Su invito
Masterclass | Le denominazioni a bacca rossa 
che hanno fatto la storia
@Showroom SKS | Via Manzoni, 47

17.30 Biglietti su feverup.com
Cantina Urbana Winery Special Tasting
@Cantina Urbana | Via Ravizza, 21 e 
Via Muratori ang. Lazzaro Papi, 22

18.30-21.00 Biglietti acquistabili su feverup.com
Degustazioni Wine Icons in Enoteca Terre d’Italia 
| Tasting Antinori e Pellegrino
@Flagship Terre d’Italia | Piazza De Angeli, ang. Via 
Privata dei Martinitt, 3

18.00 | 19:30 Biglietti su feverup.com
Cantina Urbana Winery Special Tasting
@Cantina Urbana | Via Ascanio Sforza, 87

dalle 19.30 Biglietti sull'app Winelivery
Degustazione con delitto: pronti a risolvere 
gli eno-igmi?
@Winelivery POP | Corso di Porta Ticinese, 60

20.00-21.00 Biglietti su feverup.com
Wine Bus | Consorzio per la Tutela del 
Franciacorta
Partenza @Palazzo Bovara | Corso Venezia, 51

20.30-21.45 Biglietti su feverup.com
Masterclass Calici di Vita – Le Donne del Vino 
per le donne
@Palazzo Bovara | Corso Venezia, 51

21.00-23.00 Ingresso Libero
Wine & Stand-Up Comedy Improv
@Hard Rock Cafe Milano | Via Dante, 5

Giovedì 12 ottobre
17.00-18.00 Biglietti su feverup.com
Wine Bus | Consorzio per la Tutela del 
Franciacorta
Partenza @Palazzo Bovara | Corso Venezia, 51

17.00-22.00 Biglietti su feverup.com
Walk Around Tasting a cura di Carrefour
@Palazzo Bovara | Corso Venezia, 51

17.30 Biglietti su feverup.com
Cantina Urbana Winery Special Tasting
@Cantina Urbana | Via Ravizza, 21 e 
Via Muratori ang. Lazzaro Papi, 22

18.00 | 19:30 Biglietti su feverup.com
Cantina Urbana Winery Special Tasting
@Cantina Urbana | Via Ascanio Sforza, 87

dalle 19.30 Biglietti sull'app Winelivery
Degustazione con delitto: pronti a risolvere 
gli eno-igmi?
@Winelivery POP | Corso di Porta Ticinese, 60

19.30-21.30 Biglietti su eataly.net sez. Corsi di Eataly Smeraldo
Pizza e Champagne: a cena con Maison Mandois
@Eataly Smeraldo | Piazza XXV Aprile, 20

21.00-23.00 Ingresso Libero
Wine & Live Music
@Hard Rock Cafe Milano | Via Dante, 5

Venerdì 13 ottobre
15.00 - 16.15 Su invito
Masterclass | I metodi classici Italiani
@Showroom SKS | Via Manzoni, 47

16.00-23.00 Biglietti su feverup.com
Lugana: Armonie Senza Tempo 2023 | Consorzio 
Tutela Lugana DOC
@Palazzo Bovara | Corso Venezia, 51

17.00-18.00 Biglietti su feverup.com
Wine Bus | Consorzio DOC Friuli 
Partenza @Palazzo Bovara | Corso Venezia, 51

17.00 - 18.15 Su invito
Masterclass | I grandi Passiti Italiani
@Showroom SKS | Via Manzoni, 47

17.30 Biglietti su feverup.com
Cantina Urbana Winery Special Tasting
@Cantina Urbana | Via Ravizza, 21 e 
Via Muratori ang. Lazzaro Papi, 22

18.00 | 19:30 Biglietti su feverup.com
Cantina Urbana Winery Special Tasting
@Cantina Urbana | Via Ascanio Sforza, 87

18.30-21.00 Biglietti acquistabili su feverup.com
Degustazioni Wine Icons in Enoteca Terre d’Italia 
| Tasting Fontanafredda e Schiopetto
@Flagship Terre d’Italia | Piazza De Angeli, ang. Via 
Privata dei Martinitt, 3

20.00-21.00 Biglietti su feverup.com
Wine Bus | Consorzio DOC Friuli 
Partenza @Palazzo Bovara | Corso Venezia, 51

Sabato 14 ottobre
11.30-12.30 Biglietti su feverup.com
Wine Bus | Consorzio per la Tutela del 
Franciacorta
Partenza @Palazzo Bovara | Corso Venezia, 51

12.30-24.00 Ingresso Libero
Festa dell’Uva
@Cantina Urbana Winery | Via Ascanio Sforza, 87



12.30 | 17.00 | 19:30 Biglietti su feverup.com
Cantina Urbana Winery Special Tasting
@Cantina Urbana | Via Ascanio Sforza, 87

15.00-21.00 Biglietti su feverup.com
Walk Around Tasting | Ascovilo e Grana Padano
@Palazzo Bovara | Corso Venezia, 51

12.00-21.00 Biglietti su feverup.com
Banco d’assaggio | Vini Buoni d’Italia
@Palazzo Bovara | Corso Venezia, 51

17.00 Biglietti acquistabili su feverup.com
Wine Bus | Masottina
Partenza @Palazzo Bovara | Corso Venezia, 51

17.30 Biglietti acquistabili su feverup.com o in 
Enoteca MWW
Aperitivo | Consorzio per la Tutela dell’Asti, con 
il bartender Giorgio Facchinetti
@Phyd | Via Tortona, 31

17.30 Biglietti acquistabili su feverup.com
Cantina Urbana Winery Special Tasting
@Cantina Urbana | Via Ravizza, 21 e 
Via Muratori ang. Lazzaro Papi, 22

18.30-21.00 Biglietti acquistabili su feverup.com
Degustazioni Wine Icons in Enoteca Terre 
d’Italia | Tasting Zonin e Frescobaldi
@Flagship Terre d’Italia | Piazza De Angeli, ang. Via 
Privata dei Martinitt, 3

19.30-21.00 Biglietti acquistabili su eataly.net nella 
sezione Corsi di Eataly Smeraldo
Masterclass “Il Barolo”
@Eataly Smeraldo | Piazza XXV Aprile, 20

18.30-20.30 Biglietti acquistabili su eataly.net nella 
sezione Corsi di Eataly Smeraldo
I Vini Siciliani | Corso di degustazione
@Eataly Smeraldo | Piazza XXV Aprile, 20

20.00-21.00 Biglietti acquistabili su feverup.com
Wine Bus | Consorzio per la Tutela dell’Asti
Partenza @Palazzo Bovara | Corso Venezia, 51

Domenica 15 ottobre
11.30-12.30 Biglietti acquistabili su feverup.com
Wine Bus | Masottina
Partenza @Palazzo Bovara | Corso Venezia, 51

12.00-21.00 Biglietti acquistabili su feverup.com
Banco d’assaggio | Vini Buoni d’Italia
@Palazzo Bovara | Corso Venezia, 51

17.00-21.00 Biglietti acquistabili su feverup.com
Walk Around Tasting | Confagricoltura
@Palazzo Bovara | Corso Venezia, 51

15.30 Biglietti acquistabili su feverup.com
Marathon tasting by Cantina Urbana
Registrazione e partenza: Cantina Urbana | Via 
Ravizza, 21

17.30 Biglietti acquistabili su feverup.com
Cantina Urbana Winery Special Tasting
@Cantina Urbana | Via Ravizza, 21 e 
Via Muratori ang. Lazzaro Papi, 22

18.00 | 19:30 Biglietti acquistabili su feverup.com
Cantina Urbana Winery Special Tasting
@Cantina Urbana | Via Ascanio Sforza, 87

18.30-21.00 Biglietti acquistabili su feverup.com
Degustazioni Wine Icons in Enoteca Terre d’Italia 
| Tasting Gruppo Italiano Vini e Kaltern
@Flagship Terre d’Italia | Piazza De Angeli, ang. Via 
Privata dei Martinitt, 3

Tutti i giorni in partenza dal 
Naviglio Grande
Programma delle corse e biglietti acquistabili su 
feverup.com
Wine Boat | Confagricoltura
@Partenza da Alzaia Naviglio Grande, di fronte a 
Signorvino

Dal 7 al 14 ottobre allo 
Showroom Giorgetti Spiga - 
The Place
10.00-19.00 Ingresso libero
Esposizione prodotto “Filari 24”
@Via della Spiga, 31

Tutti i giorni 
in Enoteca MWW
SAB 7 DOM 8 | 11.00-24.00
LUN 9 | 17.00-23.00
MAR 10 | chiuso
MERC 11 | 17.00-23.00
GIO 12 | 12.00-23.00
VEN 13 SAB 14 DOM 15 | 11.00-24.00

Biglietti acquistabili su feverup.com o in Enoteca MWW
Degustazioni standard, degustazioni con Vinhood 
e Sommelier Tour con Fisar in Enoteca MWW
@Phyd | Via Tortona, 31



UNISCITI 
A NOI 
PER 
9 GIORNI 
DI EVENTI 
DEDICATI 
AL MONDO 
DEL VINO!

Scansiona il 
QR Code 
e acquista 
il tuo biglietto



IL PIACERE
DEL BUON VINO

Dal 9 ottobre al 9 novembre, centinaia 
di etichette con Offerte Imperdibili. 

DAL 7 OTTOBRE
AL 15 OTTOBRE

Scopri il CATALOGO FESTA DEL VINO
su carrefour.it o su App Carrefour e 
scegli il vino perfetto per ogni occasione!
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Esperienze

1

2

3

Il Brindisi 
inaugurale

da non perdere a MWW2023

Wine Boat 
by Confagricoltura

Sali a bordo della Wine Boat di Milano 
Wine Week, un battello in partenza 
tutti i giorni dal Naviglio Grande che 
ti farà scoprire l’esperienza della 
degustazione in uno dei quartieri 
più suggestivi di Milano.

Wine Bus
Come da tradizione, la sesta 
edizione di Milano Wine Week si 
aprirà con il grande brindisi di 
apertura, gratuito e aperto a tutti, 
in programma in Piazza Tre Torri, 
nel cuore del City Life Shopping 
District. Ti aspettiamo, insieme 
al Main Sponsor di MWW2023 
Carrefour Italia e all’Event Sponsor 
Prosecco DOC, per alzare insieme i 
calici in uno spettacolare momento 
di festa e condivisione!

QUANDO: Sabato 7 ottobre, ore 
18
DOVE: Piazza Tre Torri, City Life 
Shopping District

Percorri le vie di Milano a bordo 
di un double-decker londinese in 
partenza tutti i giorni da Palazzo 
Bovara, per scoprire la città da un 
nuovo punto di vista, in compagnia 
di assaggi di vino e preparazioni 
gastronomiche. 

QUANDO: dal 7 al 15.09 (programma 
completo nella sezione dedicata)
DOVE: in partenza da Palazzo 
Bovara

QUANDO: dal 7 al 15.09 (programma 
completo nella sezione dedicata)
DOVE: in partenza dal Pontile dello 
Scodellino, Alzaia Naviglio Grande 4 

4
Una delle più grandi novità della sesta 
edizione, Wine Icons è il progetto 
che porta in scena le eccellenze 
dei brand vitivinicoli, selezionati 
da MWW e Carrefour Italia, riuniti 

Wine Icons

19
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5
Un evento esclusivo tra banchi 
d’assaggio presidiati da oltre 50 dei 
migliori sommelier italiani, invitati 
a suggerire ognuno 10 vini dalle 
loro carte in altrettante categorie: 
dalla “chicca del sommelier” - una 
piacevole scoperta - ai vini con il 
miglior rapporto qualità prezzo; 
dalle etichette territoriali al “dolce 
sorso” con cui chiudere in bellezza 
il pasto. Un progetto inedito che 
racconta i protagonisti del mondo 
della sommellerie professionale 
italiana e traccia, attraverso le loro 
parole e grazie alla loro expertise, un 
panorama esaustivo del patrimonio 
vinicolo della Penisola, e oltre.

QUANDO: domenica 8 ottobre,  ore 
15:00-18:00 e 18:00-21:00
DOVE: Palazzo Bovara

Wine List Italia

6

7

I Grandi
Tasting

Calici di Vita
Le Donne del Vino 
per le donne

Per la prima volta, la storica sede 
di Milano Wine Week a Palazzo 
Bovara apre le porte al grande 
pubblico con un programma di 
Walk Around Tasting - degustazioni 
tra banchi d’assaggio - dedicati 
ai grandi protagonisti della sesta 
edizione: dal Main Sponsor della 
manifestazione Carrefour - con una 
selezione di prodotti della linea 
Terre d’Italia - ai vini di Regione 

Milano Wine Week si fa sempre più 
specchio dei tempi ed è per questo 
che la manifestazione tributerà un 
doveroso omaggio a Marisa Leo 
e Donatella Briosi, professioniste 
del settore vinicolo, vittime di 
femminicidio, con una speciale 
masterclass a cura dell’associazione 
nazionale “Le Donne del Vino”. Un 
viaggio attraverso quattro territori 
e otto calici di bollicine che sarà 
un’occasione per scoprire realtà più 
o meno conosciute e soprattutto il 
lavoro di 8 Donne del Vino forti ed 
appassionate.

Il ricavato della masterclass 
sarà interamente devoluto 
all’Associazione Palma Vitae di 
Partanna a sostegno delle donne 
vittime di violenza.

QUANDO: mercoledì 11 ottobre, ore 
20.30
DOVE: Palazzo Bovara

in un Walk Around Tasting che ti 
permetterà di assaporare alcune 
delle più grandi etichette del Paese: 
i marchi vinicoli più conosciuti 
del mondo e i loro prodotti-icona, 
diventati un punto di riferimento in 
tutti i canali di distribuzione e nel 
cuore dei consumatori.

QUANDO: sabato 7 ottobre, ore 
18.00-21.00
DOVE: Palazzo Bovara

Sardegna, dal Consorzio di Tutela 
del Lugana DOC - con “Armonie 
senza Tempo”, la degustazione di 
oltre 50 etichette del vino simbolo 
del territorio gardesano, fino al 
tasting curato da Confagricoltura, 
passando per l’evento “Eccellenze 
europee del gusto. Nati per stare 
insieme”, a cura di Ascovilo e Grana 
Padano e ai banchi d'assaggio della 
Guida Vinibuoni d'Italia.

QUANDO: da giovedì 12 a domenica 
15 ottobre
DOVE: Palazzo Bovara

La scoperta è uno dei momenti 
principali della manifestazione, con 
tantissimi momenti di assaggio a 
scandire le giornate di MWW2023: 
l’Enoteca di Milano Wine Week, 
la grande area di tasting aperta 
tutti i giorni negli spazi del Phyd 
(via Tortona 35), offrirà l’occasione 
per degustare un’ampia gamma 
di referenze con il supporto di 
sommelier ed esperti e di partecipare 
a esperienze coinvolgenti tra 
incontri con i produttori e itinerari 
di scoperta inaspettati.

QUANDO: 
Sab 7-Dom 8 | 11.00-24.00
Lun 9-Merc 11 | 17.00-23.00
Gio 12 | 12.00-23.00
Ven 13-Sab 14-Dom 15 | 
11.00-24.00
DOVE: Phyd, Via Tortona, 31 

Per il secondo anno consecutivo, 
Carrefour Italia è Main Sponsor di 
MWW2023, con una serie di iniziative 
volte ad avvicinare il consumatore 
in modo consapevole al mondo del 
vino di qualità, sostenendo il valore 
dell’italianità e promuovendo le 
eccellenze del territorio. A partire 
da domenica 8 ottobre, quando il 
pubblico sarà invitato a celebrare 
l’apertura di Milano Wine Week 
con il Party inaugurale allo store di 
Terre d’Italia, il nuovissimo flagship 
di Piazza De Angelis. Per tutta la 
settimana, lo store di Terre d’Italia 
ospiterà le speciali degustazioni 
Wine Icons, per scoprire il vino 
insieme a chi lo produce tutti i giorni. 
Nel corso della Milano Wine Week, 
Carrefour Italia ospiterà anche una 
tavola rotonda per presentare i 
risultati di una ricerca ad hoc sul 

8

9 10

l'Enoteca di
MWW

Le iniziative 
a cura di 
Carrefour

Location
Partner
Milano Wine Week abbraccia tutta la 
città, con tantissimi locali aderenti 
e location partner che organizzano 
eventi speciali tutti dedicati al mondo 
del vino: da Cantina Urbana a Eataly, 
dall’Hard Rock Cafè allo showroom 
di Signature Kitchen Suite, passando 
per gli eventi speciali come quello in 
programma martedì 10 ottobre nel 
tunnel del Nhow Hotel di via Tortona, 
“Degustando”, format che riunirà 10 
top chef con le loro ricette proposte in 
abbinamento ad altrettanti produttori 
di vino in un’atmosfera conviviale, o 
per le attivazioni presso il City Life 
AShopping District, i punti vendita 
Swiss Corner, Giorgetti e Slowear e da 
Winelivery PoP. Consulta le prossime 
pagine e resta aggiornato sui social di 
MWW per maggiori dettagli!

mondo dei vini e della comunicazione. 
E per vivere anche a casa propria 
l’esperienza della degustazione di 
qualità, a tutti gli eventi della MWW 
verrà distribuito un buono sconto del 
10% valido sull'acquisto di bottiglie 
di vino nei market ed express di 
Carrefour Italia aderenti a Milano e 
all’enoteca di Terre d'Italia. 

Brindisi Inaugurale
QUANDO:
Sabato 7 h18
DOVE: Carrefour Market di CityLife 
 
Walk Around Tasting Carrefour 
QUANDO:
Giovedì 12 h18
DOVE: Palazzo Bovara, Corso Venezia, 
51

Wine Icons @Terre d’Italia
QUANDO:
Domenica 8, Mercoledì 11, Venerdì 13, 
Sabato 14 e Domenica 15 h18.30
DOVE: P.zza De Angeli, ang. Via Privata 
Dei Martinitt, 3

5
Un evento esclusivo tra banchi 
d’assaggio presidiati da oltre 50 dei 
migliori sommelier italiani, invitati 
a suggerire ognuno 10 vini dalle 
loro carte in altrettante categorie: 
dalla “chicca del sommelier” - una 
piacevole scoperta - ai vini con il 
miglior rapporto qualità prezzo; 
dalle etichette territoriali al “dolce 
sorso” con cui chiudere in bellezza 
il pasto. Un progetto inedito che 
racconta i protagonisti del mondo 
della sommellerie professionale 
italiana e traccia, attraverso le loro 
parole e grazie alla loro expertise, un 
panorama esaustivo del patrimonio 
vinicolo della Penisola, e oltre.

QUANDO: domenica 8 ottobre,  ore 
15:00-18:00 e 18:00-21:00
DOVE: Palazzo Bovara

Wine List Italia
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I Grandi
Tasting

Calici di Vita
Le Donne del Vino 
per le donne

Per la prima volta, la storica sede 
di Milano Wine Week a Palazzo 
Bovara apre le porte al grande 
pubblico con un programma di 
Walk Around Tasting - degustazioni 
tra banchi d’assaggio - dedicati 
ai grandi protagonisti della sesta 
edizione: dal Main Sponsor della 
manifestazione Carrefour - con una 
selezione di prodotti della linea 
Terre d’Italia - ai vini di Regione 

Milano Wine Week si fa sempre più 
specchio dei tempi ed è per questo 
che la manifestazione tributerà un 
doveroso omaggio a Marisa Leo 
e Donatella Briosi, professioniste 
del settore vinicolo, vittime di 
femminicidio, con una speciale 
masterclass a cura dell’associazione 
nazionale “Le Donne del Vino”. Un 
viaggio attraverso quattro territori 
e otto calici di bollicine che sarà 
un’occasione per scoprire realtà più 
o meno conosciute e soprattutto il 
lavoro di 8 Donne del Vino forti ed 
appassionate.

Il ricavato della masterclass 
sarà interamente devoluto 
all’Associazione Palma Vitae di 
Partanna a sostegno delle donne 
vittime di violenza.

QUANDO: mercoledì 11 ottobre, ore 
20.30
DOVE: Palazzo Bovara

in un Walk Around Tasting che ti 
permetterà di assaporare alcune 
delle più grandi etichette del Paese: 
i marchi vinicoli più conosciuti 
del mondo e i loro prodotti-icona, 
diventati un punto di riferimento in 
tutti i canali di distribuzione e nel 
cuore dei consumatori.

QUANDO: sabato 7 ottobre, ore 
18.00-21.00
DOVE: Palazzo Bovara

Sardegna, dal Consorzio di Tutela 
del Lugana DOC - con “Armonie 
senza Tempo”, la degustazione di 
oltre 50 etichette del vino simbolo 
del territorio gardesano, fino al 
tasting curato da Confagricoltura, 
passando per l’evento “Eccellenze 
europee del gusto. Nati per stare 
insieme”, a cura di Ascovilo e Grana 
Padano e ai banchi d'assaggio della 
Guida Vinibuoni d'Italia.

QUANDO: da giovedì 12 a domenica 
15 ottobre
DOVE: Palazzo Bovara



Per raccontare il mondo del vino non 
bastano 9 giorni. Soprattutto se, come 
siamo convinti, il racconto di questa 
realtà tanto vasta e affascinante non 
debba temere di aggiornarsi e rinno-
varsi, facendo propri diversi registri e 
linguaggi per proiettare nella contem-
poraneità la narrazione di un prodotto 
- e di un patrimonio - che accompagna 
la nostra cultura da millenni. 

È un’operazione, appunto, cultura-
le, quella di Milano Wine Week, che 
nel corso della settimana milanese del 
vino porta in scena una moltitudine di 
iniziative che spaziano dal coinvolgi-
mento esperienziale, ludico e interat-
tivo, alla lezione verticale condotta da 
esperti di settore, per rispondere alle 
esigenze di un pubblico che di anno in 
anno si arricchisce di nuove generazio-
ni di consumatori, trend ed esigenze di 
consumo. 

Il nostro racconto del mondo del vino 

però non si esaurisce alla fine dell’e-
vento. Per accompagnare, guidare e 
informare i lettori e gli appassiona-
ti tutto l’anno, MWW ha dato vita nel 
2021 a Vendemmie, il Magazine digita-
le e gratuito per appassionati di vino 
che riunisce firme note ed emergenti 
del giornalismo di settore, restituendo, 
giorno dopo giorno, un ritratto calei-
doscopico, corale e comprensibile per 
un pubblico di lettori vasto e trasver-
sale del panorama vinicolo nazionale e 
internazionale.

Dalla sua nascita, Vendemmie si è evo-
luto per interpretare e anticipare la 
curiosità e gli interessi dei lettori, in-
troducendo una serie di rubriche te-
matiche che spaziano dal racconto 
dei territori alle guide di viaggio, dalle 
analisi di mercato ai focus internazio-
nali, e incorporando diversi linguaggi 
di comunicazione, tra cui quello dell’il-
lustrazione, grazie alle cover mensili a 
cura dell’illustratrice Margherita Ca-
spani che hanno accompagnato i primi 
10 mesi di quest’anno. 

Per offrire un’idea dei contenuti che 
ogni giorno si possono leggere su Ven-
demmie, abbiamo inframmezzato a 
queste pagine alcuni degli articoli più 
pertinenti usciti negli ultimi mesi, o 
realizzati appositamente per accom-
pagnare i partecipanti della manife-
stazione.

Come l’estratto dedicato al mercato 
giapponese dalla rubrica Wine Market 
di Giovanna Romeo, editor-in-chief di 
Vendemmie, o l’intervista al Presiden-
te delle Donne del Vino Daniela Ma-
stroberardino di Francesca Lorenzo-
ni; o la guida alle migliori destinazioni 
eno-gastronomiche di Milano, a cura 
di Marco Colognese nell’ambito del Fo-
cus del mese di ottobre di Vendemmie, 
tutto dedicato al territorio vinicolo 
lombardo.

Buona lettura!

Notizie, storie 
e trend 
dal mondo 
del vino, 
tutti i giorni.
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resce di anno in anno il legame tra Milano 
Wine Week e la grande metropoli che da 
sempre ne è protagonista, che con i suoi 5800 
ristoranti (di cui 17 stellati), 4800 bar, 2000 

hotel e 2 milioni di addetti al settore della ristorazione e 
somministrazione, è una delle capitali dell’accoglienza 
italiana, nonché la cornice ideale in cui raccontare il 
mondo del vino attraverso esperienze e appuntamenti 
pensati per soddisfare proprio tutti i palati!

C

La Wine 
Week chiama, 

Milano 
risponde:

Le attivazioni in città

23

In parallelo alle attività in 
programma a Palazzo Bovara e 
all Enoteca MWW, headquarters 
della manifestazione, per 
tutta la durata di MWW2023 si 
susseguiranno infatti presso le 
Location Partner una serie di 
eventi speciali tutti dedicati al 
mondo del vino.
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1
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17

14

18
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ORTI CA

4

3
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Piazza XXV Aprile, 20
9

Via Dante, 5
10 Hard Rock Café Milano

Via Tortona, 35
5 Nhow Hotel

Eataly Smeraldo

Via Alessandro Manzoni, 47
8 Signature Kitchen Suite

Via Ravizza, 21
12

Via Muratori, ang. Via Lazzaro Papi, 22
13

Via Spaventa, 1
14

Cantina Urbana - Rivendita de Angeli

Cantina Urbana - Rivendita di P.ta Romana

Cantina Urbana - Rivendita Naviglio Pavese

Via Ascanio Sforza, 87
15 Cantina Urbana - Winery

Via Palestro, 2
16 Swiss Corner Milano

Via Solferino, 18
17 Slowear Man

Corso di Porta Ticinese, 60
18 Winelivery PoP

Via della Spiga, 31
11

Piazza Tre Torri
7 CityLife Shopping District

Corso Venezia, 47
2

Corso Venezia, 51
1 Palazzo Bovara

Palazzo Castiglioni

Via Tortona, 31
3 Phyd

Piazza XXV Aprile
4 Casa Masaf

Via Privata dei Martinitt, 3
6 Terre d'Italia

Le location
attive 

in città



8 Ottobre
18.30-21.00

Degustazioni Wine Icons
Tasting Valdo e Sella&Mosca

11 Ottobre
18.30-21.00 

Degustazioni Wine Icons
Tasting Antinori e Pellegrino

13 Ottobre
18.30-21.00 

Degustazioni Wine Icons
Tasting Fontanafredda e Schiopetto

14 Ottobre
18.30-21.00 

Degustazioni Wine Icons
Tasting Zonin e Frescobaldi

15 Ottobre
18.30-21.00 

Degustazioni Wine Icons
Tasting Gruppo Italiano Vini e Kaltern

Enoteca Terre d’Italia - Vini e Delizie
Piazza De Angeli, ang. Via Privata dei 

Martinitt, 3

Vieni a scoprire Wine Icons, la selezione delle più 
grandi firme del vino Made in Italy, nata dalla collabo-

razione tra Carrefour Italia e Milano Wine Week.

Partecipa agli eventi di tasting nella nuova enoteca 
Terre d’Italia, per degustare le migliori etichette rac-

contate direttamente da chi le produce.
Ogni evento sarà accompagnato da pairing food & 

wine creati ad hoc.

@Enoteca Terre d’Italia

Piazza De Angeli, angolo
Via Privata dei Martinitt 3

Trovi tutti i prodotti Terre d’Italia anche online, 
scoprili inquadrando il QR code.

UN VIAGGIO TRA 
LE TRADIZIONI 

ENOGASTRONOMICHE
Abbiamo aperto la prima enoteca Terre d’Italia. 

Ti aspettiamo per assaporare le migliori 
eccellenze regionali e brindare insieme!



CANT NE
APERTE

Un’occasione per esplorare i tanti territori del vino. Un viaggio  
con degustazione alla scoperta dei luoghi che danno origine ai 
grandi vini italiani.

TOUR “CANTINE APERTE”
Tutti i giorni, dal 9 ottobre al 5 novembre alle 18:30
sabato e domenica anche alle 12:00 | 5€ 

PIZZA E CHAMPAGNE:
A CENA CON MAISON MANDOIS 
12 ottobre alle 19:30 

Una serata con i produttori di Champagne Maison Mandois, per 
un abbinamento cibo-vino originale: le cuvée si alterneranno in 
degustazione alle pizze dei maestri pizzaioli di Eataly.

 | 65€

Grandi eventi nell’enoteca di Eataly per

Hai sentito parlare di vini naturali, ma non li hai mai provati? 
Biodinamico ti ricorda solo la palestra? È arrivato il momento di 
provare questa vera delizia per il palato e per il nostro benessere!

APERIVINO: VINI NATURALI
E BIODINAMICI
7 ottobre alle 18:00 | 45€ 

Eataly Smeraldo
Piazza XXV Aprile, 10 GARIBALDI/MOSCOVA

Masterclass dedicate al Re dei vini! Esploreremo il territorio 
delle Langhe, degustando 4 vini. In collaborazione con Fontana-
fredda, cantina storica del Barolo con oltre 160 anni di storia.

MASTERCLASS: IL BAROLO
Tutti i sabati dal 14 ottobre fino al 5 novembre | 35€ 

A PARTIRE DA 

SCANSIONA IL QR CODE PER SCOPRIRE
TUTTI GLI APPUNTAMENTI

Milano Wine Week, 7-15 ottobre 2023
Scopri Filare 24, il nuovo porta-bottiglie in collaborazione con Pineider, 

accompagnato da uno speciale allestimento con Marchesi Antinori

Giorgetti Spiga – The Place
da sabato 7 a sabato 14 ottobre, 10h – 19h

Via della Spiga 31, 20121 Milano    info@giorgettimilano.it    T +39 02 99372000    giorgetti.eu



Hard Rock Cafè proporrà, per tutta la set-
timana di Milano Wine Week, un'of- ferta 
dedicata nel punto vendita di via Dante, 
mentre il 10 ottobre, a Palazzo Bovara, 
presenterà una serata speciale dedicata 
all'incontro tra vino e musica rock (ore 
20.30 – 22.00; biglietti disponibili su fe-
verup.com).

Domenica 8 ottobre
19.00-20.30 Ingresso Libero
Wine on Tour
@Hard Rock Cafe Milano | Via Dante, 5 

“Wine on Tour”, prima puntata della do-
cu-serie diretta da Luisa Porrino,  scrit-
ta da Beppe Platania e prodotta da App 
Eventi con la produzione esecutiva di 
Fargo Entertainment e Lucerna Enter-
tainment. Terre Bianche, Testalonga, Le 
Rocche del Gatto, Bisson Vini, La Ricolla, 
Cantine Federici, Ca’ Lunae e Ca’ Possa 
sono le cantine partecipanti.

Martedì 10 ottobre
20.30-23.00 Biglietti su feverup.com
Special Event in collaborazione con 
Hard Rock Café Milan | Vino in musica
@Palazzo Bovara | Corso Venezia, 51

Rivivi il decennio più cool del XX seco-
lo - i favolosi Anni ‘80 - con una serata 
in stile Hard Rock all’insegna dell’abbi-
namento tra vino e musica. Sul palco, i 
Maniac, la party band specializzata nel-

la ricreazione delle sonorità leggendarie 
degli Eighties, che suonerà in formazione 
a 4 in acustico le più grandi hit del de-
cennio. Nel calice, 4 diversi vini di Piccini, 
dal 1882 una delle più rinomate cantine 
del Chianti Classico, selezionati per ac-
compagnare ciascuno uno dei brani più 
iconici del repertorio.

21.00-23.00 Ingresso libero
Wine & Music: Linzberries tributo ai 
Cranberries 
@ Hard Rock Café Milan | Via Dante, 5

La voce unica ed indimenticabile di Dolo-
res O’Riordan e le canzoni irish rock della 
sua band, i Cranberries, hanno lasciato 
una traccia indelebile nella storia della 
musica mondiale. Gli spettatori godranno 
di uno spettacolo affascinante e coinvol-
gente sulle note irish rock e rimarranno 
incantati da una voce eterea, unica nel 
suo genere!

Giovedì 12 ottobre
21.00-23.00 Ingresso Libero
Wine & Live Music: Blackstage
@Hard Rock Cafe Milano | Via Dante, 5 

Dalla sua creazione nel 2010, i BLACKSTA-
GE si sono esibiti su tutti i palcoscenici 
più importanti d’Europa, con un reperto-
rio composto dai pezzi più iconici pop/
rock/hard-rock dagli anni '70 ad oggi.
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Martedì 10 ottobre
20.00 Biglietti su milanowineweek.com
Degustando | Edizione Speciale per la Milano Wine Week
@ Nhow, Via Tortona 

Martedì 10 ottobre sbarca al Nhow di Via Tortona, nello scenografico tunnel al piano 
terra, un’edizione speciale di “Degustando”, format che riunirà 10 top chef con le loro 
ricette proposte in abbinamento ad altrettanti produttori di vino in un’atmosfera con-
viviale.



Da sabato 7 a domenica 15 ottobre, tutti i giorni 
(escluso lunedì 9 ottobre) sarà possibile parteci-
pare alle degustazioni in programma in diverse 
fasce orarie nei 3 punti vendita cittadini.
Sabato 14 ottobre si festeggia la Fine Vendemmia 
in Cantina Urbana Via Ascanio Sforza 87, con mu-
sica dal vivo dalle 20:00 e degustazioni a ingresso 
libero.
Domenica 15 ottobre sarà la volta dell’evento 
conclusivo della rassegna, “Cantina Urbana Ma-
rathon”: una degustazione itinerante con parten-
za da CU De Angeli (Via Ravizza 21), dove sarà 
possibile ritirare il proprio porta-calice e ricevere 
il primo vino abbinato a un cicchetto. La degusta-
zione continua presso CU via Muratori 22, con un 
secondo abbinamento, e termina presso la Wi-
nery in via Ascanio Sforza 87 dove si svolgerà il 
Brindisi di fine Marathon e potrà essere ritirata 
una bottiglia omaggio. 

Biglietti su feverup.com

 
Sabato 7 ottobre
14:30 | 16.00 | 18.00 | 19:30 
Cantina Urbana Winery Special Tasting
@Cantina Urbana | Via Ascanio Sforza, 87

17.30 | Cantina Urbana Winery Special Tasting
@Cantina Urbana | Via Ravizza, 21 e Via Muratori ang. 
Lazzaro Papi, 22

Domenica 8 ottobre
17.30 | Cantina Urbana Winery Special Tasting
@Cantina Urbana | Via Ravizza, 21 e Via Muratori ang. 
Lazzaro Papi, 22

18.00 | 19:30
Cantina Urbana Winery Special Tasting
@Cantina Urbana | Via Ascanio Sforza, 87

Martedì 10 ottobre
17.30 | Cantina Urbana Winery Special Tasting
@Cantina Urbana | Via Ravizza, 21 e Via Muratori ang. 
Lazzaro Papi, 22

18.00 | 19:30 | Cantina Urbana Winery Special 
Tasting
@Cantina Urbana | Via Ascanio Sforza, 87

Mercoledì 11 ottobre
17.30 | Cantina Urbana Winery Special Tasting
@Cantina Urbana | Via Ravizza, 21 e 
Via Muratori ang. Lazzaro Papi, 22

18.00 | 19:30 | Cantina Urbana Winery Special 
Tasting
@Cantina Urbana | Via Ascanio Sforza, 87

Giovedì 12 ottobre
17.30 | Cantina Urbana Winery Special Tasting
@Cantina Urbana | Via Ravizza, 21 e 
Via Muratori ang. Lazzaro Papi, 22

18.00 | 19:30 | Cantina Urbana Winery Special 
Tasting
@Cantina Urbana | Via Ascanio Sforza, 87

Venerdì 13 ottobre
17.30 | Cantina Urbana Winery Special Tasting
@Cantina Urbana | Via Ravizza, 21 e 
Via Muratori ang. Lazzaro Papi, 22

18.00 | 19:30 | Cantina Urbana Winery Special 
Tasting
@Cantina Urbana | Via Ascanio Sforza, 87

Sabato 14 ottobre
12.30-24.00 Ingresso Libero
Festa dell’Uva
@Cantina Urbana Winery | Via Ascanio Sforza, 87

12.30 | 17.00 | 19:30 | Cantina Urbana Winery 
Special Tasting
@Cantina Urbana | Via Ascanio Sforza, 87

17.30 | Cantina Urbana Winery Special Tasting
@Cantina Urbana | Via Ravizza, 21 e 
Via Muratori ang. Lazzaro Papi, 22

Domenica 15 ottobre
15.30 | Marathon tasting by Cantina Urbana
Registrazione e partenza: Cantina Urbana | Via 
Ravizza, 21

17.30 | Cantina Urbana Winery Special Tasting
@Cantina Urbana | Via Ravizza, 21 e 
Via Muratori ang. Lazzaro Papi, 22

18.00 | 19:30 | Cantina Urbana Winery Special 
Tasting
@Cantina Urbana | Via Ascanio Sforza, 87
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Wine
    Boat

@Pontile dello Scodellino, 
Alzaia Naviglio Grande, 4 

(di fronte a Signorvino)

Sabato 7 ottobre
19.00-20.10

Il Vino di Milano

Domenica 8 ottobre
12.00-13.10 | 17.00-18.10 | 
19.00-20.10 | 20.00-21.10 | 
21.00-22.10
I Vini della Mitica Enotria

Lunedì 9 ottobre
Ore 18.00-19.10 
Sapori e Gusti della Campania

Martedì 10 ottobre
Ore 18.00-19.10
Eccellenze di Siena
Ore 20.00-21.10
Sapori e Gusti della Campania

Un’esperienza unica che permetterà di scoprire le eccellenze enogastronomiche delle diverse regioni 
e province italiane a bordo della nostra Wine Boat! Un walk around tasting “galleggiante” che ti farà 
scoprire le diverse culture del vino e culinarie d’Italia. Scopri la navigazione sui Navigli: uno dei modi 
più autentici per conoscere la vera Milano. Questo itinerario ti permette di scoprire da vicino i segreti 
di quest’affascinante quartiere. I canali, chiamati anche Navigli di Leonardo, sono il risultato di secoli di 
lavori ai quali ha contribuito proprio Leonardo Da Vinci. Il giro in barca sui Navigli è un must tra le cose 
da fare a Milano. Biglietti su feverup.com

Mercoledì 11 ottobre
Ore 18.00-19.10 | 20.00-21.10
Vini delle Donne

Venerdì 13 ottobre
Ore 18.00-19.10 | 20.00-21.10
Statti Wine Boat

Sabato 14 ottobre
Ore 12.00-13.10
Statti Wine Boat
Ore 17.00-18.10
I vini della terra del mito - 
Eccellenze del Lazio
Ore 19.00-20.10 | 21.00-22.10
Eccellenze della provincia 
di Cuneo

Il programma può subire 
delle variazioni, tieniti 
aggiornato su feverup.
com per non perderti 
nulla!

FERMI TUTTI, C’È UNA NOVITÀ.

Nasce la nuova linea di vini fermi firmata Valdo, in collaborazione con l’azienda agricola 
I Magredi. L’incontro di Veneto e Friuli in nome dell’innovazione, dell’esperienza  
e della qualità che condividiamo sfocia in cinque vini, freschi e fruttati: cinque 
autentiche espressioni della tipica terra magra dei sassi della Doc Friuli.

VALDO.COM
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C
onfagricoltura, dal 1920 è la 
più importante organizzazione 
di rappresentanza e tutela 
dell'impresa agricola italiana, 

che mette al centro l'imprenditore 
agricolo, il vero protagonista 
della produzione e dello sviluppo 
economico, tecnologico e sociale 
dell’agricoltura italiana.
Vanta la rappresentanza di oltre 200.000 
imprese, che generano occupazione 
per oltre 600mila lavoratori, e più 
del 45% del valore complessivo della 
produzione agricola.
È attiva in tutte le principali sedi 
istituzionali, nazionali e internazionali, 
in tutti i tavoli di concertazione fra parti 
sociali e Governo. Stipula il Contratto 
Collettivo Nazionale di Lavoro per 
operai, impiegati, dirigenti agricoli 
oltre ai dipendenti delle imprese del 
verde.
È presente anche con un proprio 
ufficio a Bruxelles.

Since 1920, Confagricoltura has been 
the most important organisation 
representing and protecting Italian 
agricultural enterprises. Its mission 
stems from the belief that the 
agricultural entrepreneur is the true 
protagonist of Italy's production and of 
the economic, technological and social 
development of Italian agriculture. 
The organisation boasts over 200,000 
affiliated enterprises, which generate 
employment for more than 600,000 
workers, and more than 45% of the 
total value of agricultural production.
It is active in all major institutional, 
national and international discussion 
panels, and at all consultation tables 
between social partners and the 
government as well as with an office in 
Bruxelles. It also draws up the National 
Collective Labour Contract for workers, 
clerks, agricultural managers, as well 
as employees of green companies.



Milano: 
15 luoghi del gusto dove 
mangiare e bere bene
Le tappe 
enogastronomiche 
da non perdere 
nel capoluogo 
lombardo
di Marco Colognese

La prima impressione è quella di una 
città che non dorme mai, presa com’è 
da una contagiosa frenesia del fare 
che si allarga a ogni ambito possibile. 
Milano è viva, efficiente, in movimen-
to. Un luogo dalle milleopportunità 
per chi le sa cogliere, meno per chi è 
abituato ad attendere che i desideri si 
avverino senza inseguirli nutrendoli 
di idee. Milano è ambiziosa, interna-
zionale, cosmopolita: chiama a rac-
colta chi ha poca voglia di star fermo 
e tanta di eccellere, qualunque sia il 
contesto. Così non può che esserci 
una ristorazione dinamica - a volte 
anche troppo - con punte di notevo-
le qualità. Sono tantissimi i ristoran-
ti che andrebbero citati e stabilire un 
criterio di scelta rappresenta una pic-
cola sfida che proveremo ad affron-
tare, nominando ciascuno per una 
peculiarità connotante, oltre che per 
una wine list significativa o partico-
larmente originale.

Al vertice - Mudec
È del tutto doveroso iniziare con il Mu-
dec, unico tre stelle Michelin milanese. 
In un ambiente di grande raffinatezza 
Enrico Bartolini, prima notevole cuoco 
e poi talent scout dal fiuto straordinario, 
propone un’alta cucina contemporanea 
in cui il gusto è al centro. Naturalmente 
eccellente la carta dei vini, con un’ampia 
selezione di etichette curata da Seba-
stian Ferrara, direttore di sala e somme-
lier esperto affiancato da Edoardo Jobet 
Monett.

Il fascino dell’alta italianità 
– Il Luogo di Aimo e Nadia
A Il Luogo di Aimo e Nadia si è scritta la 
storia della cucina italiana più autentica, 

Ti 
racconto 

la Lombardia

Milano
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con una tradizione senza tempo, fatta di 
materie prime eccezionali e di una mera-
vigliosa abilità nel combinarle in piatti 
memorabili. Ora sono Alessandro Negri-
ni e Fabio Pisani a portare avanti un’i-
dea di ristorazione moderna che rimane 
ancorata alla valorizzazione dei migliori 
prodotti del nostro paese, affiancati dai 
vini scelti da una carta ricca anche di 
etichette rare: in tutto millecinquecento 
referenze di cui si occupa Alberto Piras.

Il lusso cosmopolita – Seta 
- Hotel Mandarin Oriental
Al Seta la cucina di Antonio Guida è un 
emblema di finezza e rappresenta la per-
fetta sintesi tra un’impostazione classi-
ca e una laica apertura alla complessità, 
con piatti che prima di ogni altra cosa 
puntano alla piena soddisfazione della 
gola. Di ampio respiro, articolata e ricca 
la carta dei vini, come si conviene a un 
ristorante italiano d’atmosfera interna-
zionale all’interno di un hotel di lusso, 
con una bella selezione di grandi forma-
ti e interessanti idee al calice.

Un famoso maestro – Ri-
storante Cracco
Prima di diventare un personaggio tele-
visivo, Carlo Cracco è stato uno dei più 
grandi innovatori della cucina italiana 
e continua a essere un cuoco di note-
vole spessore. Qui in Galleria si gode di 
un’atmosfera esclusiva e di piatti squi-
siti. Molto suggestiva l’ambientazione 
della straordinaria cantina, all’interno 
di vetrine in legno d’abete con pareti 
rosso lacca , forte di oltre duemila eti-
chette soprattutto tra Francia e Italia.

Il vegetale per eccellenza - 
Joia
Quando ancora nella grande maggio-
ranza dei ristoranti chiedere un piatto 
vegetariano significava vedersi arrivare 
a tavola una misera selezione di verdure 
grigliate, Pietro Leemann al Joia – pri-
mo in Europa nel suo genere a merita-
re una stella Michelin - era già all’opera 

con la sua alta cucina vegetale, un modo 
diverso di concepire una visione gastro-
nomica che soltanto ora sta iniziando 
a diffondersi seriamente. La proposta 
enologica è molto ben strutturata ma 
non manca una bella selezione di anal-
colici e tè.

Fuori dagli schemi – VIVA 
Viviana Varese
VIVA Viviana Varese si trova in un am-
biente particolarmente suggestivo, tra 
legno e design, al secondo piano di Ea-
taly Smeraldo. Non mancano un bellissi-
mo social table in kauri e la cucina a vi-
sta, da dove arrivano piatti moderni con 
ottime interpretazioni del mare. Ricca e 
interessante, con le sue ottocento refe-
renze la carta dei vini; grande anche lo 
spazio dedicato alla notevole collezione 
di Marsala che comprende annate ed eti-
chette rare.

La bellezza del Sol Levante 
– Iyo
Claudio Liu è un imprenditore che ha 
dato vita a locali in cui regna il princi-
pio comune dell’altissima qualità. Come 
da Iyo, dove sushi e cucina giapponese 
contemporanea incontrano tecnica, in-
novazione e tanto gusto in un ambiente 
caldo, moderno ed elegante. Ottocento 
etichette di vini, oltre a trenta sakè, sono 
la ragguardevole dotazione di una carta 
delle bevande decisamente interessante.

Il gusto in essenza – Spazio 
Niko Romito
Proprio all’ultimo piano del Mercato del 
Duomo ecco Spazio, la solida creatura 
gastronomica di un grande ricercatore 
del sapore come Niko Romito, affidata 
alle mani esperte di Gaia Giordano. Un 
luogo di accogliente sobrietà e una cu-
cina di essenziale spessore, con uno spa-
zio importante dedicato al vegetale e alle 
sue concentrazioni. Circa centottanta le 
etichette di una carta dei vini essenziale 
anch’essa e concepita con intelligenza.
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Sui generis – [bu:r] Eugenio 
Boer
Dietro al ristorante di Eugenio Boer e 
della moglie Carlotta c’è originalità in 
ogni aspetto, a partire da una cucina 
molto personale che esprime lo spirito 
dello chef e una cultura accumulata da 
cittadino del mondo ma con l’Italia e i 
suoi prodotti sempre al centro. Anche la 
carta dei vini è particolare: costruita con 
Leandro Cuhna, conta circa quattrocen-
to etichette ed è divisa per macroaree e 
bilanciata tra vini ‘convenzionali’ e ‘na-
turali’.

Oltre la tradizione - Ratanà
Al Ratanà ci si può rilassare mangiando 
come si deve. Informale al punto giusto, 
con un ambiente confortevole e il servi-
zio sorridente. La cucina di Cesare Bat-
tisti, moderna e gustosa, rispetta le sta-
gioni e conserva un occhio di riguardo 
per la tradizione milanese. Carta dei vini 
con oltre seicento etichette di piccoli e 
medi produttori soprattutto nazionali e 
un’esaustiva proposta al calice.

La novità di rango - Verso
Entrambi con esperienze di rilievo, Ma-
rio e Remo Capitaneo sono cuochi di 
spessore che prediligono piatti costru-
iti su materie prime di grande freschez-
za e tecniche che esaltano i sapori. Sul 
fronte vini la selezione curata da Marco 
Matta è già piuttosto interessante con 
le sue quattrocentosessanta referenze e 
un rapporto di uno a tre tra Italia e Fran-
cia. Di certo un luogo che farà parlare di 
sé, al civico 21 di Piazza
del Duomo.

L’emergente – Pellico 3
Giovane ingegnere pentito, avviato a 
una brillante carriera gastronomica, 
Guido Paternollo è lo chef dell’elegan-
te Pellico 3 tra le mura del Park Hyatt. 
Una mano decisamente felice, la sua, in-
sieme a idee che gli permettono di con-
cepire piatti moderni che si esprimono 
diretti, netti ed estremamente golosi. 

All’altezza del contesto la cantina, forte 
di circa settecentottanta etichette.

Intramontabile - Langoste-
ria
Langosteria rappresenta un modello di 
ristorazione di successo la cui formula è 
(relativamente) semplice: ottima mate-
ria prima di pesce, ambiente molto con-
fortevole, servizio con i fiocchi e alta 
qualità in ogni sua espressione come 
chiave di volta. La carta dei vini non è 
da meno, molto ben assortita, dall’Italia 
alle zone vocate della Francia, con ben 
duecentottanta etichette di Champa-
gne.

In alto – Mi View
Vale la pena salire al Mi View: qui, oltre 
a godere di una vista spettacolare sulla 
città, si possono infatti gustare i piatti 
del bravo Cristian Spagnoli, la cui cu-
cina è un esempio ideale di sintesi tra 
sostanza, gusto ed eleganza. Dal canto 
suo Monica Angeli, mâitre e sommelier, 
ha selezionato con cura i vini di una car-
ta felicemente articolata tra generi che 
conta oltre quattrocento etichette.

La pizza e il vino – Confine 
Pizza e Cantina
L’abbinamento tra pizza e vino è un tema 
che ancora non ha superato del tutto i 
pregiudizi del grande pubblico. Da Con-
fine in piazza Guglielmo Massaia Fran-
cesco Capece e Mario Ventura però fan-
no sul serio. In, in un ampio, moderno 
locale i due, pizzaiolo il primo e somme-
lier il secondo, abbinano pizze buonissi-
me a una notevole selezione di seicento 
etichette dalla Francia al sud del nostro 
paese, passando per gli Champagne di 
pregio.



Vino, coltiviamo lavoro,
cultura e tradizione

dalla vigna al bicchiere
Coldiretti, la più grande Organizzazione agricola 

in Italia ed in Europa, promuove il progetto 
Vigneto Italia alla Milano Wine Week 2023 

CAMPAIGN FINANCED 
ACCORDING TO EU 
REG. NO. 1308/13

Coldiretti



L’Enoteca di 
Milano Wine Week: 
una grande area 
di scoperta

SAB 7 DOM 8 | 11.00-24.00
LUN 9 | 17.00-23.00
MAR 10 | chiuso
MERC 11 | 17.00-23.00
GIO 12 | 12.00-23.00
VEN 13 SAB 14 DOM 15 | 11.00-24.00

Ritorna anche quest’anno uno dei 
format più apprezzati della settimana 
milanese del vino, l’Enoteca di Milano 
Wine Week, ospitata per questa 
edizione al Phyd di Via Tortona, 31.

Pensata come un vero e proprio spazio 
di scoperta e interazione, l’Enoteca 
costituisce uno degli hub fondamentali 
della manifestazione, una grande area 

MWW
Enoteca DEGUSTAZIONI

SOMMELIER TOURS
TAVOLO DEL VIGNAIOLO
WALK AROUND TASTING
BLIND TASTING
WINE SHOW BY VINHOOD

di tasting esperienziale e tecnologica 
dove per 9 giorni i visitatori possono 
degustare un’ampia gamma di 
referenze grazie ai dispositivi di 
mescita automatizzata Wine Emotion 
che permettono di creare il proprio 
percorso di degustazione, o quelle 
esposte nell’area riservata alle bolle, 
anche con il supporto di Sommelier 
Certificati.
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Un luogo vocato all’incontro dove i 
produttori potranno coinvolgere in 
prima persona i membri del grande 
pubblico e gli operatori attraverso 
esperienze come i Tavoli dei Vignaioli, 
e i visitatori potranno scoprire nuovi 
itinerari di degustazione con i Walk 
Around Tasting.

Per accedere all’Enoteca di Milano 
Wine Week è possibile acquistare il 
biglietto online, sulla piattaforma di 
ticketing Fever (accessibile anche dal 
sito di Milano Wine Week) oppure sul 
posto, scegliendo l’Esperienza Base o 
selezionando una o più delle attività 
in programma.



il dispenser
per il vino al bicchiere

/SELF /EASY

Scopri le soluzioni per il servizio al banco e per il Self Service

www.wineemotion.com
info@wineemotion.com

Da oggi Wineemotion ti 
offre il dispenser a 
noleggio a partire da

99€ al mese!

Le Aree 
Tematiche
ENOTECA
Una grande area di tasting in cui 
i visitatori potranno comporre la 
propria esperienza di degustazione 
di vini fermi grazie ai dispositivi di 
mescita automatizzata, 
Wine Emotion, accessibili acquistando 
una card di importo variabile

BOLLICINE
Banchi di assaggio dedicati al mondo 
bolle, con aree tematiche per 
spumanti, ancestrali e champagne - 
conservati in apposite cantinette - la 
cui somministrazione sarà affidata a 
esperti sommelier.

Le 
Esperienze
Sommelier Tours
Un itinerario di degustazione a cura 
di Fisar, la Federazione Italiana 
Sommelier, per scoprire diverse 
referenze con il consiglio dell’esperto.

Tavolo dei Vignaioli
Tavole rotonde per vivere l’esperienza 
di una visita in cantina, dove il 
protagonista è il Vignaiolo che serve 
il suo vino e racconta la sua storia. 

Walk Around Tasting
Banchi d’assaggio tematici dedicati 
a una o più cantine, in cui degustare 
una gamma di vini scelta sotto la 
guida di esperti e produttori.

Blind Tasting
Degustazione “alla cieca” delle 
referenze di tre diversi produttori, 
condotta da un sommelier esperto. 
Una sfida sorprendente per affinare 
i sensi e scoprire le particolarità e 
caratteristiche di ciascun vino. 

Wine Show by Vinhood
Secondo Vinhood, l’agenzia sensoriale 
specializzata sul Gusto,  basta un 
facile e veloce Test del Gusto per 
capire il carattere di una persona e, di 
conseguenza, il vino più adatto a lui o 
lei. E così ad esempio i rossi corposi e 
strutturati, da bere quando fa freddo 
di fronte a un camino, come il Barolo 
o un Brunello, diventano i vini dal 
carattere #Saggio. Mentre le bollicine 
fresche e acide, con un perlage fine 
ed elegante, come Prosecco o gli 
Alta Langa, diventano gli spumanti 
#Brillanti. E tu, di che vino sei? Vieni 
a scoprirlo nelle speciali attività in 
programma!
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Bianchi

Rosati

Rossi

Wine Emotion 1
Merlotta, Fondatori GP, Romagna Albana DOCG | 2022 | Emilia Romagna 
Terrae Laboriae, Tetri, Campania Falanghina IGP | 2022 | Campania

Terrae Laboriae, Speri, Campania Falanghina IGP | 2022 | Campania

Velenosi, Villa Angela, Offida DOCG Pecorino | 2022 | Marche

Cantina dei Colli Ripani, Mercantino, Offida DOCG Pecorino | 2022 | Marche

Cantina Capellini, Cinqueterre DOP | 2022 | Liguria

Crotin1987, Plisun, Piemonte DOC Bussanello | 2022 | Piemonte

Cantine Pellegrino, Isesi, Bianco Pantelleria DOP | 2021 | Sicilia

Wine Emotion 2
Tenuta Ca’ Vescovo, Traminer Aromatico, Friuli Aquileia DOC Superiore | 2022 |  
Friuli Venezia Giulia

Tenuta Ca’ Vescovo, Sauvignon, Friuli Aquileia DOC Superiore | 2022 | Friuli Venezia Giulia

Misterbio, Friulano, DOC Friuli | 2021 | Friuli Venezia Giulia

Wine Emotion 2
Donnafugata, Rosa Dolce&Gabbana e Donnafugata, Sicilia Doc | 2022 | Sicilia

Mandwinery “Famiglia Manduano”, Bisciu’, Puglia IGP Nero di Troia Rosato |  
2022 | Puglia

Wine Emotion 3
Velenosi, Ludi, Offida DOCG | 2019 | Marche

Mascarello Michele & Figli, Barolo DOCG | 2018 | Piemonte

Terre Margaritelli, Freccia degli Scacchi, Torgiano Rosso Riserva | 2019 | Umbria

La Casaccia di Franceschi, San Leopoldo Merlot, IGT Toscana | 2020 | Toscana

La Casaccia di Franceschi, San Leopoldo Merlot, IGT Toscana | 2019 | Toscana

La Casaccia di Franceschi, San Leopoldo Cabernet-Merlot, IGT Toscana  
| 2020 | Toscana

La Casaccia di Franceschi, Brunello di Montalcino Riserva, Brunello di  
Montalcino DOCG | 2017 | Toscana

Mastrangelo Tenimenti del Grifone, La Riserva del Vicario, Montepulciano  
d'Abruzzo DOC | 2018 | Abruzzo

Wine Emotion 4
Pasetti, Testarossa, Montepulciano d’Abruzzo Riserva DOP | 2019 | Abruzzo

Terrae Laboriae, Teli, Barbera Sannio DOP | 2022 | Campania

Tenute Orestiadi, Paxmentis, Terre Siciliane IGT | 2020 | Sicilia

Monsellato, Talua, Salento IGT | 2020 | Puglia

Monsellato, Tenuta Longhe, Salento IGT | 2020 | Puglia

Tenuta I Gelsi, Calaturi, Aglianico Del Vulture Superiore DOCG | 2017 | Basilicata

Cantine Paololeo, Passo del Cardinale, Primitivo di Manduria DOP | 2021 | Puglia

Casa Setaro, Fuocoallegro, Vesuvio Piedirosso DOC | 2020 | Campania

Wine Emotion 5
Castello di Grumello, VR18, Valcalepio DOC, 2018 | 2018 | Lombardia

Castello di Grumello, Burdunì, IGT Bergamasca rosso | 2018 | Lombardia I 
v

in
i 

in
 

@
PH

Y
D

  
 V

ia
 T

or
to

na
, 3

1

Bollicine

E
n

o
te

c
a

 M
W

W
 Cantina Semonte, Cordaro, Dolcetto Rosso Umbria IGT | 2018 | Umbria

Colombara Dei Ghia, Amelia, Provincia di Pavia IGP | 2021 | Lombardia

Enotria Tellus, Ombretta Merlot Doc Venezia | 2020 | Veneto

Terre de la Custodia, Rubium, Montefalco DOC Rosso Riserva | 2020 | Umbria

Wine Emotion 6
Dacastello, Hasta Barbera d'Asti DOCG | 2022 | Piemonte

Tenuta Ca Vescovo, Refosco dal Peduncolo Rosso, Friuli Aquileia DOC Superiore |  
2022 | Friuli Venezia Giulia 
Bioni, Mannaia, Forlì Rosso IGT | 2020 | Emilia Romagna

Cinque Quinti, Solista, Grignolino del Monferrato Casalese DOC | 2022 | Piemonte

Celestino Pecci, Brunello di Montalcino DOCG | 2018 | Toscana

Cantina Semonte, Battista, Spumante di Qualità Metodo Classico Brut | 2022 | Umbria

Cantine di Carpi e Sorbara, Lambrusco di Sorbara Spumante Dop "Omaggio a Gino 
Friedmann", s.a. | Emilia Romagna

Consorzio per la Tutela dell’Asti, Casa Sant’Orsola, Asti DOCG dolce, s.a. | Piemonte

Consorzio per la Tutela dell’Asti, Caudrina, La Caudrina, Moscato d’Asti DOCG | 2022 | 
Piemonte

Consorzio per la Tutela dell’Asti, I vignaioli di Santo Stefano, Asti DOCG dolce, s.a | 
Piemonte

Consorzio per la Tutela dell’Asti, Marenco, Scrapona, Moscato d’Asti DOCG | 2022 | 
Piemonte

Consorzio per la Tutela dell’Asti, Soria, Moscato d’Asti DOCG | 2022 | Piemonte

Consorzio per la Tutela dell'Asti, Tosti 1820, Canelli, Asti DOCG dolce, s.a | Piemonte

Consorzio per la Tutela dell'Asti, Arione, Asti DOCG Extra Dry, s.a. | Piemonte

Consorzio per la tutela dell'Asti, Ca’D’ Chelo Asti DOCG secco, s.a. | Piemonte

Freccianera Fratelli Berlucchi, Freccianera Brut 25 Blanc de Blancs, Franciacorta 
DOCG, s.a. | Lombardia

Freccianera Fratelli Berlucchi, Freccianera Casa delle Colonne Brut Riserva, 
Franciacorta DOCG Riserva | 2014 | Lombardia

La Versa, 1905 Brut, Oltrepò Pavese DOCG Pinot Nero Brut Metodo Classico | 2018 | 
Lombardia

Levii, Brut Millesimato, Trento DOC | 2020 | Trentino-Alto Adige 

Levii, Extra Brut, Trento DOC | 2019 | Trentino-Alto Adige

Levii, Pas Dosé, Trento DOC | 2018 | Trentino-Alto Adige

Levii, Rosetta Extra Brut Rosé, Trento DOC | 2020 | Trentino-Alto Adige

Masottina R.D.O. Ponente Brut, Conegliano Valdobbiadene Prosecco Superiore DOCG 
Rive di Ogliano | 2022 | Veneto

Tenuta Ca’ Vescovo, Ribolla Gialla Spumante Brut | 2022 | Friuli Venezia Giulia

Tenuta della Lealtà, Bolla Rosa, Spumante Italiano | 2022 | Emilia Romagna

Valdo Spumanti, Tenuta Pradase, Valdobbiadene Prosecco Superiore DOCG Metodo 
Classico Millesimato Brut | 2020 | Veneto

Vinisola, Arbaria, Passito di Pantelleria DOP | 2017 | Sicilia

Feral, N1 Hop Szechuan

Passito

Fermentati Botanici No Alcohol

https://drive.google.com/file/d/1uOKk-0UABqvdt78XUg_dfOfwQPQQsRm2/view?usp=drive_link 
https://drive.google.com/file/d/1k6v_qSBn5UtcluGgStpFH6Fb6oUsDhu8/view?usp=drive_link  
https://drive.google.com/file/d/1HTpM89lISTVXuwFZKVuJvMz_x-dU8X0z/view?usp=drive_link 
https://drive.google.com/file/d/1-N9gcY7Z45CB9eCdF1PhgUnn2ZnqAjdq/view?usp=drive_link 
https://drive.google.com/file/d/1XvAIIuIRpoRovrjHCCl1XN-NR8-1Phxt/view?usp=drive_link 
https://drive.google.com/file/d/1zW2LvOkjEpWeXqnMgQTU4xu3Q0DasPWk/view?usp=drive_link
https://drive.google.com/file/d/1RN37ys9bLMlYXfFj41hF4g334kiu1LR-/view?usp=drive_link 
https://drive.google.com/file/d/1iRsyY7EtqG42RcaSUvadc_xXlsZOJnzm/view?usp=drive_link 
https://drive.google.com/file/d/1iRsyY7EtqG42RcaSUvadc_xXlsZOJnzm/view?usp=drive_link 
https://drive.google.com/file/d/1sMSJ_sIFeHwnt-JAOK2BhA78qiO2hzQB/view?usp=drive_link 
https://drive.google.com/file/d/1L2Y_dald3K61LbjzJoZDJ6S6nxUrESiX/view?usp=drive_link 
https://drive.google.com/file/d/1igS615Rsf5nYQu-Rm2E1DeTmHD42ay_W/view?usp=drive_link
https://drive.google.com/file/d/1UYttzGThFqEKQI13RDck8Mblcyd7rfFW/view?usp=drive_link 
https://drive.google.com/file/d/1UYttzGThFqEKQI13RDck8Mblcyd7rfFW/view?usp=drive_link 
https://drive.google.com/file/d/1OWBX_u3BPzzhd6ZJPO0uZcze9dnCtdLm/view?usp=drive_link 
https://drive.google.com/file/d/17TtJ2D1LOjaUIzaNSGCZwHfs7ttwgSbm/view?usp=drive_link 
https://drive.google.com/file/d/1JNRVbnOs4d4oAxduHomP-7jfchg_tMHi/view?usp=drive_link 
https://drive.google.com/file/d/1x_MzHwm5FqfLZlW7kv12oLdxQ1h8jvK6/view?usp=drive_link 
https://drive.google.com/file/d/18yYwxFpaX5Axt2UGBlYMjTPVoQRkK8bb/view?usp=drive_link
https://drive.google.com/file/d/1R9dk9Kp4jjloCC68eH31EmxhOqzFNLsD/view?usp=drive_link 
https://drive.google.com/file/d/1R9dk9Kp4jjloCC68eH31EmxhOqzFNLsD/view?usp=drive_link 
https://drive.google.com/file/d/10KXp9-HxtJfnCAzGD4dbHf38oCaKCmUX/view?usp=drive_link 
https://drive.google.com/file/d/10KXp9-HxtJfnCAzGD4dbHf38oCaKCmUX/view?usp=drive_link 
https://drive.google.com/file/d/1e7ruy5rsUjKRuN7WnjVQtQQwHECEj67w/view?usp=drive_link 
https://drive.google.com/file/d/1e7ruy5rsUjKRuN7WnjVQtQQwHECEj67w/view?usp=drive_link 
https://drive.google.com/file/d/1DvkwFIH6owViBWnDHTv_zncllkl5ff5K/view?usp=drive_link 
https://drive.google.com/file/d/1hZ7EBKnCB4hb2XwTnz7o3qXtuXMgDsfh/view?usp=drive_link 
https://drive.google.com/file/d/1cSdQMyWfClwtSIqVyEUvXKrqwdClbp-r/view?usp=drive_link 
https://drive.google.com/file/d/1psmXsrKCeX05-otvp6z3q4Q4iEEiV1GB/view?usp=drive_link 
https://drive.google.com/file/d/1psmXsrKCeX05-otvp6z3q4Q4iEEiV1GB/view?usp=drive_link 
https://drive.google.com/file/d/1ycGzJihlTdrZL1Pz6Ek6bHaSr7mDKf2q/view?usp=drive_link 
https://drive.google.com/file/d/1zgQ8g6n_C1K1jRIP_LLT_17PleldbP4d/view?usp=drive_link 
https://drive.google.com/file/d/1jumFT6MFRQhp1fU6PwaQQP-frn7JMguu/view?usp=drive_link 
https://drive.google.com/file/d/13GMCkXjHXkRUmdHFQBC-ZoOhZWiRr5US/view?usp=drive_link 
https://drive.google.com/file/d/1KZaEEW-Yr_AVpwHBL7tkrRFIQ3J8pSk1/view?usp=drive_link 
https://drive.google.com/file/d/1061ZCs0MTvkZbm0WBYr67u9Y774SnVm1/view?usp=drive_link 
https://drive.google.com/file/d/1chkgZOaA-KX64HIoLDpFNsNRQkKlMm70/view?usp=drive_link 
https://drive.google.com/file/d/1Y-pD9_QVSKMJeCVbfNqOOb-n5qrOXYmo/view?usp=drive_link 
https://drive.google.com/file/d/1PVDd_vbSZcJC_u16njjRcOJMVulke_z9/view?usp=drive_link 
https://drive.google.com/file/d/1PVDd_vbSZcJC_u16njjRcOJMVulke_z9/view?usp=drive_link 
https://drive.google.com/file/d/14RnLvq6hd0P4ZC-GTq5cp3PqYOk6gfCK/view?usp=drive_link 
https://drive.google.com/file/d/1EI32sMZQFCptWRrJPDBlPyn4-6B8ZMhx/view?usp=drive_link 
https://drive.google.com/file/d/1EZ_ZQiRSO1hhq7to-fniCCK03CdPKwHK/view?usp=drive_link 
https://drive.google.com/file/d/1EZ_ZQiRSO1hhq7to-fniCCK03CdPKwHK/view?usp=drive_link 
https://drive.google.com/file/d/1l13AlsSssAzo9mny8jRt4wHlCrAPpzx0/view?usp=drive_link 
https://drive.google.com/file/d/1iUTvhiNJKL959kasejO9WsqAYwOVm8Mb/view?usp=drive_link 
https://drive.google.com/file/d/1iUTvhiNJKL959kasejO9WsqAYwOVm8Mb/view?usp=drive_link 
https://drive.google.com/file/d/17F86_EdymJthRrN_AH00kAhDvxXmDIdR/view?usp=drive_link 
https://drive.google.com/file/d/17F86_EdymJthRrN_AH00kAhDvxXmDIdR/view?usp=drive_link 
https://drive.google.com/file/d/1dG1OAW5kBVzXh66xr85s6hks05GrpA6K/view?usp=drive_link 
https://drive.google.com/file/d/1dG1OAW5kBVzXh66xr85s6hks05GrpA6K/view?usp=drive_link 
https://drive.google.com/file/d/1PRZ3C7hPh9DsK-E_rqwIWfMY9tmfxiad/view?usp=drive_link 
https://drive.google.com/file/d/1PRZ3C7hPh9DsK-E_rqwIWfMY9tmfxiad/view?usp=drive_link 
https://drive.google.com/file/d/1PRZ3C7hPh9DsK-E_rqwIWfMY9tmfxiad/view?usp=drive_link 
https://drive.google.com/file/d/1PRZ3C7hPh9DsK-E_rqwIWfMY9tmfxiad/view?usp=drive_link 
https://drive.google.com/file/d/1JD0PsNA4waLeQIByM6cK3u0BF-w2MMvm/view?usp=drive_link 
https://drive.google.com/file/d/1JD0PsNA4waLeQIByM6cK3u0BF-w2MMvm/view?usp=drive_link 
https://drive.google.com/file/d/1h5JqxqqBpHWTYSufk1IgIy9ir5qWHbaf/view?usp=drive_link
https://drive.google.com/file/d/1AtThTVGo3p_onH8eo0vVB54_DVaa7no4/view?usp=drive_link 
https://drive.google.com/file/d/1XoQC2SHV3A0CCmwK1NGpgcInuPfBOZiI/view?usp=drive_link 
https://drive.google.com/file/d/1XoQC2SHV3A0CCmwK1NGpgcInuPfBOZiI/view?usp=drive_link 
https://drive.google.com/file/d/1Y2ZwsmfAKw3qKU_o08pqekDD3vBcvsRw/view?usp=drive_link 
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Gli eventi
in Enoteca
Milano
Wine Week

Enoteca MWW @ Phyd 
PHYD
Via Tortona, 31

Orari di Apertura:
SAB 7 DOM 8 | 11.00-24.00
LUN 9 | 17.00-23.00
MAR 10 | chiuso
MERC 11 | 17.00-23.00
GIO 12 | 12.00-23.00
VEN 13 SAB 14 DOM 15 | 11.00-24.00

Sabato 7 ottobre

12.00 - 13.30 
Biglietti su feverup.com
Blind Tasting | Vinhood

14.30 - 16.00
Biglietti su feverup.com
Blind Tasting | Vinhood

16.30 - 18.00
Biglietti su feverup.com
Tavolo del Vignaiolo | Cantina Capellini

18.30 - 20.00
Biglietti su feverup.com
Tavolo del Vignaiolo | Colli Ripani

Domenica 8 ottobre

12.00 - 18.00
Biglietti su feverup.com
Walk Around Tasting delle eccellenze 
di Enoteca
Alla scoperta dei gioielli enologici d'I-
talia, attraverso una degustazione in-
dimenticabile

12.00 - 13.30 | 18.30 - 20.00
Biglietti su feverup.com
Tavolo | 4 passi nella Champagne con 
Social Wine Club
La degustazione che vi proponiamo vi 
permetterà di comprendere le varie ti-
pologie di Champagne, i vitigni utiliz-
zati, le differenti zone di produzione, 
come leggere un’etichetta. A portarvi 
in questo mondo, attraverso 4 sfu-
mature di Champagne, sarà la nostra 
sparkling expert, Alessandra Pierotti, 
attiva da oltre 10 anni nel settore della 
comunicazione, sommelier e grande 
appassionata dell’universo bollicine.

Lunedì 9 ottobre

12.00 - 13.30 | 14.30 - 16.00 | 
16.30 - 18.00 | 18.30 - 20.00
Biglietti su feverup.com
Tavolo del Vignaiolo | Terre d'Oltrepò 
La Versa
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Mercoledì 11 ottobre

19.00 - 20.30 | 20.30 - 22.00
Biglietti su feverup.com
Brindisi in Enoteca con 
@just.saywine & @notjustwine

Giovedì 12 ottobre

12.00 - 13.30 
Biglietti su feverup.com
Tavolo del Vignaiolo | Dacastello

14.30 - 16.00
Biglietti su feverup.com
Tavolo del Vignaiolo | Levii Trento DOC

16.30 - 18.00
Biglietti su feverup.com
Blind Tasting 

18.30 - 20.00
Biglietti su feverup.com
Tavolo del Vignaiolo | Mascarello Mi-
chele & Figli

Venerdì 13 ottobre

12.00 - 13.30 
Biglietti su feverup.com
Tavolo del Vignaiolo | Cantine Paololeo

16.30 - 18.00 | 18.30 - 20.00
Biglietti su feverup.com
Tavolo del Vignaiolo | Mascarello Mi-
chele & Figli

Sabato 14 ottobre

12.00 - 13.30 
Biglietti su feverup.com
Blind Tasting | Vinhood

14.30 - 16.00
Biglietti su feverup.com
Blind Tasting | Vinhood

16.30 - 18.00
Biglietti su feverup.com
Tavolo del Vignaiolo a Confronto | Te-
nute Orestiadi e La Gelsomina

17.30 - 18.30
Ingresso Libero
Aperitivo | Consorzio per la Tutela 
dell’Asti
con il bartender Giorgio Facchinetti

Giorgio Facchinetti, noto flair bartender e 
brand ambassador del Consorzio per la tu-
tela dell’Asti, alla Milano Wine Week guida 
i più curiosi alla scoperta di una speciale 
drink-list. Un viaggio dove le sfumature più 
creative dell’Asti Docg vengono esaltate in 
cocktail inaspettati e perfetti in ogni occa-
sione. Il talentuoso bartender propone nuovi 
e contemporanei drink che esaltano la ver-
satilità e le caratteristiche naturali dell’Asti 
Spumante e del Moscato d’Asti. Le bollicine 
aromatiche piemontesi più amate del mon-
do, diventano ingrediente ideale per propo-
ste innovative e sofisticate.

18.30 - 20.00
Biglietti su feverup.com
Tavolo del Vignaiolo | Tenute Orestiadi

19.00 - 21.00
Su invito
Presentazione della Guida dei Vini del 
Cuore

Domenica 15 ottobre

12.00 - 13.30 | 16.00 - 18.30
Biglietti su feverup.com
Tavolo | 4 passi nella Champagne con 
Social Wine Club+

18.30 - 20.00
Biglietti su feverup.com
Tavolo del Vignaiolo | Crotin1897

20.30 - 23.00
Biglietti su feverup.com
Brindisi in Enoteca con 
@just.saywine & @notjustwine

Degusta fino a 4 prodotti alla cieca e divertiti a 
giocare con i tuoi compagni di tavolata, rispondendo 

alle domande di un Esperto Sommelier.

PHYD, Via Tortona 31, MI

DALLE

DALLE

IL

14:3014:30
12:0012:00 ALLE

ALLE 16:0016:00
13:3013:30

OTTOBRE

Vivi un'esperienza immersiva nel mondo del vino! 
Segui i nostri suggerimenti dal tuo smartphone
e degusta un assaggio dopo l’altro i vini presso

l’Enoteca di Milano Wine Week.
È facile e non sprecherai neanche un token!

PHYD, Via Tortona 31, MI

Per maggiori info sugli slot orari,

visita il sito

DALLE

IL 7-157-15

12:0012:00 ALLE 22:0022:00

OTTOBRE

Scopri tutte le attività 
 per te.
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Print_Attività.pdf   1   22/09/23   15:33
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Vigneti unici da 220 a 900 m s.l.m. e l’apprezzamento per 
il terroir percepibile sia in vigneto che in cantina. 
Risultato: vini che riflettono la loro inconfondibile 
provenienza.

CANTINA KURTATSCH. 
RISCOPRITE L’ESSENZA DEL VINO.

Kellerei Cantina KURTATSCH

Strada del Vino 23 | 39040 Cortaccia | Alto Adige/Italia 
T +39 0471 880 115 |  info@cantina-kurtatsch.it | www.cantina-kurtatsch.it

Grand Tasting

ore 15.00-18.00 e 18.00-21.00
Evento aperto al pubblico. 

Informazioni e biglietti su milanowineweek.com

Domenica 8 ottobre
Palazzo Bovara



Milano Wine 
Week celebra 
i Sommelier 
italiani con 
Wine List Italia
Se c’è una cosa che accomuna il popolo di Mi-
lano Wine Week è la passione per il vino. 
Una passione che, per qualcuno, si trasforma 
in vocazione - perché di vera e propria voca-
zione si tratta, quando parliamo del mestiere 
del Sommelier: un lavoro che richiede infini-
ta dedizione, curiosità, attenzione e voglia di 
confronto sia nel dialogo con le cantine e i pro-
duttori, sia nell’impegno di squadra richiesto 
per gestire in modo ottimale la cantina di un 
ristorante e, non certo da ultimo, nel servizio 
e la cura rivolti al cliente.

Il Sommelier gioca un ruolo-chiave nella di-
vulgazione della cultura del vino, che è anche 
l’obiettivo di questa manifestazione. Quando 

56

versa un calice al tavolo del proprio cliente, 
accompagnando l’atto di degustazione al rac-
conto della storia di ciascun prodotto, chiu-
de un cerchio il cui tratto iniziale è origina-
to molto prima: nel lavoro di ricerca, studio, 
selezione e organizzazione delle referenze; 
nell’analisi dell’offerta culinaria del locale, 
che il Sommelier accompagna, arricchendo-
la ed esaltandone odori e sapori; nelle ore di 
preparazione e sviluppo delle competenze che 
lo rendono capace di trasmettere, in pochi at-
timi, tutto l’amore e la cura maturati in anni 
di esperienza.

Questo prestigioso appuntamento - realizza- 
to in collaborazione con lo Sponsor Signature 
Kitchen Suite, il brand alto di gamma di elet-
trodomestici da cucina da incasso parte del 
gruppo LG Electronics e con lo Sparkling Par-
tner Berlucchi - raccoglierà a Milano i 55 mi-
gliori Sommelier d’Italia, selezionati per l’im-
pegno nel lavoro di selezione e divulgazione 
profuso presso le proprie location d’impiego, 
sparse in tutta la Penisola - ristoranti stellati, 
trattorie storiche, locali gourmet e altri imper-
dibili indirizzi dove cibo e vino si sposano per 
creare esperienze indimenticabili.

Nasce per celebrare queste figure essenzia-
li della filiera vitivinicola, attraverso le loro 
storie i loro consigli, il progetto Wine List 
Italia, ideato da Federico Gordini, Presiden-
te di MWW Group e Paolo Porfidio, Head 
Sommelier della Terrazza Gallia di Milano, 
e realizzato con il supporto di Irene Forni, 
degustatrice e giornalista eno-gastronomica. 

Wine List Italia è al contempo una guida - 
edita da MWW Media - Vendemmie e pre-
sentata in anteprima a MWW2023 - e un 
grande evento in programma domenica 8 
ottobre nella storica sede di Palazzo Bova-
ra, durante la sesta edizione di Milano Wine 
Week.

Milano, la città del fine dining per eccellen-
za, prima in Italia per il consumo di vino*, 
costituisce il palcoscenico ideale per punta-
re i riflettori su una professione degna della 
medesima attenzione di cui è stato oggetto, 
negli ultimi anni, il mestiere dello chef, e che 
oggi più che mai merita di emergere come 
modello professionale per i giovani che si 
stanno formando in un momento in cui c'è 
bisogno di una nuova generazione di opera-
tori in questo settore. 

Questo prestigioso appuntamento - realizza-
to in collaborazione con lo Sponsor Signatu-
re Kitchen Suite, il brand alto di gamma di 
elettrodomestici da cucina da incasso parte 
del gruppo LG Electronics - raccoglierà a 
Milano i 55 migliori Sommelier d’Italia, sele-
zionati per l’impegno nel lavoro di selezione 
e divulgazione profuso presso le proprie lo-
cation d’impiego, sparse in tutta la Penisola 
- ristoranti stellati, trattorie storiche, loca-
li gourmet e altri imperdibili indirizzi dove 
cibo e vino si sposano per creare esperienze 
indimenticabili. 

Grazie alle loro suggestioni, i partecipanti 
all’evento Wine List Italia potranno adden-
trarsi in un mosaico di delizie alla scoperta 
delle referenze scelte da ciascun Sommelier: 
dalla “piacevole scoperta” - un vino “di nic-
chia”, sconosciuto ai più - ai vini con il mi-
glior rapporto qualità-prezzo; dalle etichette 
territoriali al “dolce sorso” con cui chiude-
re in bellezza il pasto. Un grand tasting tra 

banchi di degustazione presidiati proprio dai 
Sommelier coinvolti, che racconta i protago-
nisti del mondo della sommellerie professio-
nale italiana e traccia, attraverso le loro pa-
role e grazie alla loro expertise, un panorama 
esaustivo del patrimonio vinicolo della Peni-
sola, e oltre.

*(fonte: Wine Paris) 
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Dagli
archivi
di

Intervista 
a Daniela 
Mastroberardino, 
presidente 
Associazione 
Nazionale Le 
Donne del Vino:

“Il mio augurio per l’8 marzo? 
Vorrei che tutto l’anno 
venga riconosciuto il nostro 
contributo professionale, il 
nostro impegno lavorativo 
nella crescita della società. 
Tanto è stato realizzato e fatto, 
ma le ragioni dell’8 marzo 
continuano a essere attuali per 
le donne, comprese quelle del 
vino”. 

di Francesca Lorenzoni

L’Associazione Le Donne del Vino, fon-
data nel 1988, promuove la cultura del 
vino e il ruolo delle donne nella filie-
ra produttiva enologica e della società 
tutta ed è la più grande e strutturata 
associazione femminile a livello glo-
bale. Ne fanno parte non solo produt-
trici, ma anche ristoratrici, enotecarie, 
sommelier, giornaliste ed esperte del 
settore. 
Per i suoi 35 anni l’Associazione ha or-
ganizzato Le Giornate delle Donne del 
Vino organizzate in occasione dell’8 
Marzo (dal 1 al 12 marzo per l’esattez-
za) attorno al tema “Donne, vino: un 

mondo unito”. Abbiamo raggiunto ed 
intervistato la Presidente de Le Donne 
del Vino, Daniela Mastroberardino, che 
ricopre questo ruolo dallo scorso gen-
naio.

Ha da poco raccolto l’eredità di Do-
natella Cinelli Colombini, al cui fian-
co è stata fin dal 2016 in qualità di 
Vicepresidente. A che punto arriva il 
suo mandato nel percorso dell’Asso-
ciazione?
La mia Presidenza arriva dopo 7 anni 
importanti, dove le socie sono cresciu-
te del 50%, portandoci a superare quota 
1000. Questi numeri esprimono l’effer-
vescenza che ha avuto la vita associa-
tiva. Sembrerebbe una contraddizione 
visto le difficoltà degli anni della pan-
demia che ci hanno visto protagoni-
ste pur fra le restrizioni. La mancanza 
di attività in presenza ci ha portato a 
scegliere iniziative volte a migliorare il 
cosiddetto capitale umano, molta for-
mazione e molta attività social, anche 
negli ambiti regionali. Non sono man-
cate collaborazioni come l’indagine sul 
gender gap nel mondo del vino condot-
ta dall’Università di Siena e presentata 
a wine2wine nel 2021. Ho menzionato 
solo alcune delle nostre iniziative, per-
ché sono state tantissime e tutte hanno 
contribuito a far crescere in autorevo-
lezza la reputazione delle Le Donne del 
Vino. È  questa l’eredità che ho ricevu-
to, importante, talvolta impegnativa, 
anche se mi dà la carica, la consapevo-

lezza di lavorare assieme a tante pro-
fessioniste di valore. La continuità nei 
progetti e nelle iniziative che ci hanno 
fatto svoltare sarà, pertanto, la cifra 
della mia presidenza, assieme all’at-
tenzione agli scenari che mutano, solo 
così sapremo esprimere un’azione al 
passo coi tempi.

Quali sono i prossimi obiettivi 
dell’Associazione?
Gli obiettivi restano quelli statuta-
ri: accrescere la cultura del vino e il 
consumo responsabile, promuovere 
il ruolo delle Le Donne del Vino nella 
società e nel lavoro, collegare le Don-
ne del Vino favorendo le iniziative 
condivise, la formazione e i viaggi di 
istruzione e portare la voce delle Don-
ne del Vino alle istituzioni e alle orga-
nizzazioni del vino italiane ed estere. 
La realtà varia e complessa del vino 
esige che gli addetti ai lavori consi-
derino impegno sociale la diffusione 
della conoscenza del prodotto e la sua 
interazione con i consumatori. Lavo-
reremo nel solco tracciato dalle socie 
fondatrici, ma con la consapevolezza 
che, in questi 35 anni, il mondo è pro-
fondamente cambiato, pensiamo agli 
impatti del digitale delle nostre vite, 
della globalizzazione. Se gli obiettivi 
non cambiano, cambia la loro conte-
stualizzazione.

E quali novità ha in mente per il fu-
turo prossimo de Le Donne del Vino?
Dobbiamo lavorare per intercettare 
più energie giovani. Siamo già un’as-
sociazione trasversale per le figure 
professionali che la caratterizzano e 
per fasce d’età. Credo, però, che per il 
vino italiano, non solo per Le Donne 
del Vino, la sfida sia parlare alle nuo-
ve generazioni, cominciando dai con-
sumatori, con iniziative legate al Bere 
Consapevole, ma con un’attenzione 
importante anche ai futuri addetti 
dell’hospitality. Per creare un effetto 
domino, è importante, però, parlare 



con i codici, il gergo dei giovani nel tra-
sferire i corretti messaggi. È per questo 
che dobbiamo lavorare per coinvolge-
re nelle nostre delegazioni quante più 
giovani socie, tanto più che, secondo le 
rilevazioni della Rome Business School 
sugli ultimi dati Censis, sono 100 mila 
le aziende guidate da under 35, il 25% è 
gestito da donne.
 
Il suo augurio per tutte Le Donne del 
mondo del vino in occasione della fe-
sta dell’8 marzo.
Il mio augurio per l’8 marzo? Forse po-
trà sembrare banale dirlo, ma vorrei che 
tutto l’anno venga riconosciuto il no-
stro contributo professionale, il nostro 
impegno lavorativo nella crescita della 
società, accanto alle mille altre incom-
benze che sembrano ancora appan-
naggio delle sole donne. Tanto è stato 
realizzato e fatto, ma le ragioni dell’8 
marzo continuano a essere attuali per 
le donne, comprese quelle del vino. Ab-
biamo, infatti, volutamente intitolato il 
nostro evento, in occasione di questa 
ricorrenza, le Giornate delle Donne del 
Vino, perché vogliamo lasciare il segno 
con eventi che ci raccontino attraverso 
il nostro valore, il nostro stile per con-
tribuire a costruire un futuro migliore.

L’APPUNTAMENTO 
A MWW2023

“Calici di Vita”
mercoledì 11 ottobre
ore 20.30
@Palazzo Bovara

Una speciale masterclass a 
cura dell’associazione naziona-
le “Le Donne del Vino” in ricor-
do di Marisa Leo e Donatella 
Briosi, professioniste del set-
tore vinicolo, vittime di femmi-
nicidio. 

Il ricavato della masterclass 
sarà interamente devoluto 
all’Associazione Palma Vitae 
di Partanna a sostegno delle 
donne vittime di violenza.
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un focus particolare sul rapporto tra la 
filiera e il consumatore, dando visibili-
tà speciale a un settore - quello della 
somministrazione e del servizio di sala 
- che costituisce un anello fondamen-
tale del percorso dalla vigna alla tavola, 
e che oggi più che mai merita di essere 
valorizzato anche nell'ottica del coin-
volgimento delle nuove generazioni di 
professionisti. Per questo, oltre al ri-
torno della terza edizione degli MWW 
Awards - il riconoscimento di Milano 
Wine Week dedicato alle migliore se-
lezioni vinicole dei locali (Premio Carta 
Vini) e della distribuzione organizzata 
(Premio Wine Retail) - MWW2023 pre-
senterà un nuovo grande momento di 
celebrazione del mestiere di sala: Wine 
List Italia, il primo grand tasting che ri-
unirà a Milano i 55 migliori sommelier 
d'Italia, che presenteranno al pubblico 
la propria selezione di vini - dalla "chic-
ca del sommelier" alla referenza inter-
nazionale, dall'espressione territoriale 
al dolce sorso - in un walk-around tra 
banchi d'assaggio in programma dome-
nica 8 ottobre a Palazzo Bovara. Altra 
novità di questa edizione, infine, è il 
progetto Wine Icons, che porta in sce-
na le eccellenze dei brand vitivinicoli, 
selezionati da MWW e dal Main Spon-

sor Carrefour Italia, protagonisti di una 
serie di masterclass esclusive e di un 
Walk Around Tasting che permetterà ai 
partecipanti di assaporare alcune delle 
più grandi etichette del Paese: i mar-
chi vinicoli più conosciuti del mondo e i 
loro prodotti-icona, diventati un punto 
di riferimento in tutti i canali di distri-
buzione e nel cuore dei consumatori.
  La manifestazione però non si limita a 
raccontare la grande storia e le dina-
miche presenti del vino italiano, ma of-
fre anche un'opportunità per riflettere 
sul futuro. Con dibattiti che spaziano 
dall'etichettatura alla promozione inter-
nazionale e ai cambiamenti climatici, la 
Milano Wine Week si posiziona come un 
luogo di discussione e scambio di idee 
tra professionisti e esperti del settore, 
essenziali per affrontare le sfide che il 
settore vinicolo potrebbe incontrare nei 
prossimi anni. Un dialogo che prosegue 
anche oltre i giorni dell’evento, grazie 
alla piattaforma Digital Wine Week dove 
la Business community di MWW può 
connettersi, accreditarsi alle iniziative e 
seguire live o rivivere on demand, anche 
dopo il termine della manifestazione, 
tutti gli appuntamenti in programma.

www.digitalwineweek.it 
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G
iunta alla sesta edizione, 
Milano Wine Week si 
evolve costantemente per 
rispecchiare le mutevoli 

dinamiche del mondo vinicolo e gli 
scenari internazionali in continua 
evoluzione. 
Anche quest’anno, il palinsesto Busi-
ness della manifestazione continuerà 
a offrire tantissimi momenti di for-
mazione e confronto per gli addetti al 
settore, con un programma di oltre 30 
masterclass, convegni e walk-around 
tasting dedicati al pubblico di profes-
sionisti ed esperti, con un occhio an-
che allo scenario internazionale: da Pa-
lazzo Bovara gli eventi di degustazione 
saranno trasmessi anche in 5 città nei 
mercati-chiave dell’export (a New York, 
Dallas, Londra, Shenzhen, Tokyo), rag-
giungendo in ciascun Paese un pubbli-
co selezionato di operatori di settore.
Oltre ai consueti appuntamenti di ap-
profondimento e degustazione per il 
pubblico di operatori, la sesta edizio-
ne di Milano Wine Week intende fare 

MWW2023: 
Appuntamenti e Opportunità per i

Professionisti
del Settore
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SABATO

 7.10

PROGRAMMA
Palazzo 
Bovara
MWW Headquarter
Corso Venezia, 51

MASTERCLASS | PARTESA 
Verticale di Soave Classico Monte Fiorentine e Amarone dell'azienda Ca' 
Rugate

Un viaggio nella storia del Soave, attraverso una verticale storica di Monte 
Fiorentine a partire dall'annata 2007, 2013, 2017, 2022. Completa l'introspezione 
aziendale, una verticale di Amarone Punta 470 attraverso le annate 2005, 
2012, 2015, 2018.

Cortile
Su prenotazione 
digitalwineweek.it

14.30-15.45

MASTERCLASS

MASTERCLASS | PARTESA 
Verticole storica dei riesling dell'azienda Lisa Bunn

La Renania-Palatinato e le sue sfumature attraverso un affondo condotto da 
Eros Teboni sui grandi riesling prodotti da Lisa Bunn. Un'importante verticale 
di Orbel Riesling, annate: 2016, 2017, 2018, 2020, 2021, 2022.

Cortile
Su prenotazione 
digitalwineweek.it

16.30 - 17.45

MASTERCLASS

WALK AROUND TASTING | WINE ICONS

L'apertura straordinaria della Milano Wine Week celebra i giganti del vino 
italiano: i Wine Icons. Immergiti nell'Olimpo dell'enologia con un'esclusiva 
degustazione di 10 cantine leggendarie e i loro prodotti amati in tutto il 
mondo. Un'esperienza epica per esplorare in un’unica occasione le icone 
vinicole italiane, passate, presenti e future. Unisciti a questa celebrazione 
del meglio del vino Made in Italy!

Palazzo Bovara
Biglietto su feverup.com

18.00 - 21.00

WALK AROUND
TASTING

GRAND TASTING WINE LIST ITALIA
La Selezione dei Migliori Sommelier della Ristorazione Italiana

La guida Wine List Italia sarà presentata in anteprima durante Milano Wine Week e darà vita ad un 
Grand Tasting imperdibile in programma nell’elegante sede di Palazzo Bovara (Corso Venezia, 51, Milano), 
realizzato anche con il contributo dell'Event Partner Signature Kitchen Suite e dello Sparkling Partner 
Berlucchi. Un’occasione unica per assaggiare le referenze scelte e conoscere in prima persona gli oltre 50 
sommelier partecipanti e ascoltare il loro racconto dei vini presenti.

Palazzo Bovara
Biglietto su feverup.com

15.00 - 21.00

WALK AROUND
TASTING

PRESENTAZIONE GUIDA WINE LIST ITALIA
La Selezione dei Migliori Sommelier della Ristorazione Italiana 

Le 550 migliori etichette del mondo selezionate da oltre cinquanta tra 
i migliori sommelier italiani. Un progetto unico che, per la prima volta, 
celebra la passione e l'impegno dei professionisti della sommellerie. Una 
guida indispensabile per i consumatori e gli operatori del settore, un 
tributo al ruolo cruciale dei sommelier nell'arte dell'ospitalità italiana.

Palazzo Bovara
Su invito

11.00 - 13.00

EVENTO
SPECIALE DOMENICA

8.10



LUNEDÌ

9.10
MASTERCLASS | WINE ICONS: VALDO
Dal Veneto al Friuli: alla scoperta di differenti terroirs e stili.

Un viaggio tra due regioni alla scoperta di raffinate produzioni.Palazzo Bovara
Cortile
Su prenotazione 
digitalwineweek.it

11.45 - 13.00

MASTERCLASS

MASTERCLASS | CONSORZIO CUSTOZA
Custoza: Contemporary blend

Masterclass sul Vino Custoza DOC e le sue potenzialità. Masterclass di degustazione alla scoperta del vino 
Custoza, il bianco delle colline tra Verona e il Lago di Garda. Prevede l’assaggio guidato di 8 etichette di 
Custoza, selezionate per la loro rappresentatività della denominazione. Si tratta di referenze di Custoza 
DOC e Custoza Superiore DOC con l’eccezionale possibilità di provare alcune vecchie annate. Una occasione 
unica che permetterà ai partecipanti di sperimentare le grandi potenzialità e l’evoluzione regalate dal 
tempo ad un vino spesso conosciuto dai consumatori solo d’annata. Il Custoza è il vino bianco di Verona, 
frutto del blend, secondo il disciplinare, dei tre vitigni simbolo del territorio: la Garganega, uva tipica 
della provincia, il Trebbianello (un biotipo locale del Tocai friulano, presente in Veneto e Friuli) e la Bianca 
Fernanda (un clone locale del Cortese), insieme al Trebbiano, storicamente coltivato sulle colline della 
zona. Questi tre cultivar autoctoni devono coprire il 70% delle uve, coadiuvate poi da altri, sempre bianchi, 
storicamente coltivati nell’area, fino a un totale del 30%, quali Malvasia, Riesling (italico e/o renano), Pinot 
bianco, Chardonnay e Incrocio Manzoni 6.013. La magia del blend del Custoza si ritrova nel bicchiere. Grazie 
all’armonia tra questi vitigni il Custoza si presenta versatile, fresco, dalla spiccata mineralità, supportata 
da note fruttate distintive. L’organizzazione della Masterclass è ad opera del CONSORZIO TUTELA VINO 
CUSTOZA DOC, che nasce nel 1972 con lo scopo di tutelare e promuovere il patrimonio di questa splendida 
area vitivinicola, i cui confini storici non sono cambiati dal 1971, anno di fondazione della DOC. Il Consorzio 
persegue un percorso di difesa della denominazione ispirandosi con decisione ai principi di sostenibilità 
e identità territoriale, dando un forte e dinamico impulso alla promozione in Italia e nel mondo, del vino 
Custoza DOC e del suo territorio, meta ideale per l’enoturismo, in ogni stagione. La Presidentessa del 
Consorzio è Roberta Bricolo, affiancata dai vice presidenti Marica Bonomo e Luca Oliosi. I relatori della 
Masterclass saranno Eros Teboni, World Best Sommelier 2018, e il brand ambassador Costantino Gabardi.

Sala Castiglioni
Su prenotazione 
digitalwineweek.it

11.45 - 13.00

MASTERCLASS

MASTERCLASS | WINE ICONS: SELLA & MOSCA
Sella&Mosca presenta Catore, Ambat, Mustazzo ed Oscarì

La Linea Marras: Lo stilista Antonio Marras, conosciuto nel mondo per il suo stile di grande sperimentazione, 
ha disegnato le etichette di quattro vini di Sella&Mosca prodotti dai vitigni più rappresentativi dell’azienda: 
vermentino, cannonau e torbato; quest’ultimo proposto in due versioni, una ferma con il nostro Catoree 
una Metodo Classico. L’ispirazione prende corpo dalla notte magica di San Giovanni (23-24 giugno) quando 
due marinai, un pugile, un eccentrico e un uomo ingiustamente accusato di essere un bandito si incontrano 
ad Alghero e saltando il fuoco diventano compari. I quattro vini portano il nome dei personaggi raccontati 
da Marras: Oscarì, il Metodo Classico da uve torbato; Ambat il Vermentino di Sardegna; Catore l’Alghero 
Torbato e Mustazzo il Cannonau di Sardegna. Ne nasce una storia di amicizia, di legami autentici, di valori 
e di territorio.

Sala Castiglioni
Su prenotazione 
digitalwineweek.it

14.30 - 15.45

MASTERCLASS

CONSORZIO TUTELA DEL FRANCIACORTA
Franciacorta presenterà nuovi progetti legati alla Denominazione

Cortile
Su invito

15.00 - 17.00

EVENTO
SPECIALE

MASTERCLASS | WINE ICONS: NINO NEGRI
Vite di roccia, il Nebbiolo delle Alpi

Il Nebbiolo è uno dei vitigni autoctoni italiani più conosciuti e più 
apprezzati. E’ coltivato principalmente nelle Langhe ma è anche 
il vitigno principe della Valtellina dove cresce ai piedi delle Alpi 
Lombarde. La forza dello scontro tra la placca africana e quella 
europea avvenuto nel periodo Cretaceo ha originato in Valtellina 
una grande variabilità dei suoli dove il Nebbiolo – conosciuto 
localmente come Chiavennasca – è capace di trasmettere 
ogni sfumatura del terroir. La cantina Nino Negri in 125 anni di 
storia ha selezionato tra i propri vigneti, quelli in cui il Nebbiolo 
assume sfumature diverse che raccontano la montagna. In 
degustazione quattro vinicru da uve Nebbiolo provenienti da 
terroir completamente diversi.

Sala Castiglioni
Su prenotazione 
digitalwineweek.it

16.30 - 17.45

MASTERCLASS
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MARTEDÌ

 10.10
MASTERCLASS | WINE ICONS: SCHIOPETTO
Una vita per il Friulano

Un viaggio in verticale del vino più significativo dell’azienda che ha 
reso la stessa un' icona mondiale dei grandi bianchi.

Cortile
Su prenotazione 
digitalwineweek.it

10.00-11.15

MASTERCLASS

CONVEGNO REGIONE SARDEGNA
Vitigni e Vini di Sardegna: una storia millenaria

L'argomento trattato riguarderà le origini della vite e del vino nel contesto isolano, documentati da 
riferimenti bibliografici, per poi passare alla descrizione esaustiva dei principali vitigni coltivati e delle 
brerse tipologie di vino DOP evidenziando schematicamente gli aspetti quali quantitativi delle produzioni 
vitivinicole sarde.

Cortile
Su invito

11.45 - 13.00

EVENTO
ISTITUZIONALE

MASTERCLASS INTERNAZIONALE | MASOTTINA
La visione enologica della Famiglia Dal Bianco |Una Conversazione con Federico Dal Bianco e Cristina 
Mercuri DipWSET 

Un autentico viaggio alla scoperta della visione enologica della Famiglia Dal Bianco attraverso le migliori 
selezioni rappresentative delle tre principali Denominazioni in cui opera da sempre. La Masterclass si 
svilupperà tramite un dialogo tra Federico Dal Bianco - vicepresidente di Masottina e terza generazione 
della famiglia - e Cristina Mercuri, DipWSET e Wine Educator. Insieme condurranno il pubblico in un 
percorso che inizia nel cuore del Prosecco DOC Treviso, dove la Famiglia Dal Bianco ha sviluppato con la 
collezione Masottina ViaVenti il proprio concetto di terroir. Si giunge poi alle Rive di Ogliano, cru premiato 
dalla critica enologica internazionale. Con le due declinazioni R.D.O. Levante e Ponente sarà svelata 
la massima espressione di una microzona unica all'interno della Conegliano Valdobbiadene Prosecco 
Superiore DOCG. Un itinerario che si sviluppa e si arricchisce nella storia e nella tradizione con la Colli 
di Conegliano DOCG e la linea Ai Palazzi, nei vini Rizzardo e Montesco, due autentiche eccellenze che 
esprimono al meglio la storicità e il potenziale del terroir di Conegliano. 

Sala Colonne
Su prenotazione 
digitalwineweek.it

11.45 - 13.00

MASTERCLASS
INTERNAZIONALE

MASTERCLASS | WINE ICONS: FONTANAFREDDA
Dall’Alta Langa al Barolo: un viaggio insieme a Fontanafredda alla scoperta dei grandi vini delle Langhe.

Il metodo classico tipico piemontese e il re dei vini raccontati in tutte le loro sfumature. Durante la 
degustazione scopriremo come le Langhe siano un territorio di grandi spumanti e grandi vini rossi.

Cortile
Su prenotazione 
digitalwineweek.it

14.45 - 16.00

MASTERCLASS

WALK AROUND TASTING | REGIONE SARDEGNA

Palazzo Bovara
Biglietto su feverup.com

15.00 - 21.00

WALK AROUND
TASTING

MASTERCLASS | WINE ICONS: CANTINE PELLEGRINO
Viaggio nel West of Sicily

Uno straordinario viaggio nell’estremo lembo della Sicilia Occidentale, zona più vocata e più vitata d’Italia, 
alla scoperta dei vini che rappresentano le tre anime di Pellegrino - vini bianchi e rossi, moscati e passiti 
di Pantelleria e marsala – tutti espressione autentica del loro territorio di origine.

Cortile
Su prenotazione 
digitalwineweek.it

16.30 - 17.45

MASTERCLASS

CONFERENZA STAMPA A CURA DI FIRRIATO
The Etna Wine Hacking: innovation & revolution

Presentazione del Progetto “THE ETNA WINE HACKING: INNOVATION & REVOLUTION” con focus sul 
Gaudensius 120 mesi con degustazione dei vini Signum ÆTNÆ e Gaudensius 120 Mesi. Special Guest: 
Famiglia Di Gaetano. 

Cortile
Su prenotazione 
digitalwineweek.it

18.15 - 19.30

EVENTO
ISTITUZIONALE

SPECIAL EVENT IN COLLABORAZIONE CON HARD ROCK CAFÉ MILAN
Vino in musica
Rivivi il decennio più cool del XX secolo - i favolosi Anni ‘80 - con una serata in stile Hard Rock all’insegna 
dell’abbinamento tra vino e musica. Sul palco, i Maniac, la party band specializzata nella ricreazione 
delle sonorità leggendarie degli Eighties, che suonerà in formazione a 4 in acustico le più grandi hit del 
decennio. Nel calice, 4 diversi vini di Piccini, dal 1882 una delle più rinomate cantine del Chianti Classico, 
selezionati per accompagnare ciascuno uno dei brani più iconici del repertorio.

Cortile
Biglietto su feverup.com

20.30 - 22.00

EVENTO
SPECIALE

73



MERCOLEDÌ

11.10

ENOTECA REGIONALE EMILIA-ROMAGNA CONSORZIO VINI DI ROMAGNA
Rocche di Romagna - il Sangiovese e i suoi territori d'elezione A spasso per le colline romagnole con Asa 
Johansson

Sala Colonne
Su prenotazione 
digitalwineweek.it

10.00 - 11.15

MASTERCLASS

MASTERCLASS INTERNAZIONALE | COLDIRETTI
Alla scoperta dell’Italia attraverso il calice, degustando vini unici, espressione della ricchezza e 
biodiversità dei vitigni autoctoni italiani

Un viaggio nella ricchezza e nella biodiversità della viticoltura italiana attraverso l’assaggio dei vitigni 
autoctoni più distintivi. L'Italia è una terra di incredibile varietà enologica, e questa esperienza vi condurrà 
alla scoperta di uve e di vini che incarnano l'autenticità, la tradizione e la storia vitivinicola del Bel Paese

Cortile
Su prenotazione 
digitalwineweek.it

10.00 - 11.15

MASTERCLASS
INTERNAZIONALE

MASTERCLASS | REGIONE SARDEGNA
Vitigni della Costa Ovest della Sardegna 

Uno sguardo sul Mediterraneo occidentale attraverso tre vitigni autoctoni della Sardegna. Vitigni che danno 
origine a tre straordinarie DOC lungo la costa ovest della Sardegna in provincia di Oristano:degusteremo 
la Malvasia di Bosa aromatica (spumante dolce e ferma dolce), la Vernaccia di Oristano  (versioni base, 
riserva e superiore), ed il Bovale di Terralba (rosso, superiore e riserva).

Sala Castiglioni
Su prenotazione 
digitalwineweek.it

10.00 - 11.15

MASTERCLASS

MASTERCLASS | ENOTECA REGIONALE EMILIA-ROMAGNA CONSORZIO TUTELA 
LAMBRUSCO
I colori del Lambrusco

Cortile
Su prenotazione 
digitalwineweek.it

11.45 - 13.00

MASTERCLASS

MASTERCLASS INTERNAZIONALE | REGIONE SARDEGNA
Espressioni di Carignano

Il vitigno principe del Sud-Ovest della Sardegna, espressione di perfetto equilibrio tra eleganza, sentori di 
macchia mediterranea, struttura, aromaticità, freschezza e longevità. Degustazione di 7 vini: 5 tipologie 
tra loro "Carignano del Sulcis" rosato, "Carignano del Sulcis" rosso, "Carignano del Sulcis" rosso superiore, 
"Carignano del Sulcis" rosso riserva, "Carignano del Sulcis" passito.

Cortile
Su prenotazione 
digitalwineweek.it

12.00 - 13.15

MASTERCLASS
INTERNAZIONALE

MASTERCLASS | CANTINA KURTATSCH
Cru estremi dell'Alto Adige in caso di Kurtatsch 

Una masterclass racconta il terroir - da una delle migliori cantine dell'Alto Adige: Cantina Kurtatsch. 
Degusterete i vini di singoli cru di una delle zone vitivinicole più particolari d'Europa, con vigneti estremi 
da 900 m a 220 m, tutti nello stesso comune di Cortaccia sulla strada del Vino. La masterclass sará 
guidata da Eros Teboni, Miglior Sommelier del Mondo (WSA).

Sala Castiglioni
Su prenotazione 
digitalwineweek.it

11.45 - 13.00

MASTERCLASS

MASTERCLASS INTERNAZIONALE | COLDIRETTI
Alla scoperta dell’Italia attraverso il calice, degustando vini unici, espressione della ricchezza e 
biodiversità dei vitigni autoctoni italiani

Un viaggio nella ricchezza e nella biodiversità della viticoltura italiana attraverso l’assaggio dei vitigni 
autoctoni più distintivi. L'Italia è una terra di incredibile varietà enologica, e questa esperienza vi condurrà 
alla scoperta di uve e di vini che incarnano l'autenticità, la tradizione e la storia vitivinicola del Bel Paese.

Cortile
Su prenotazione 
digitalwineweek.it

14.45 - 16.00

MASTERCLASS
INTERNAZIONALE
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Pantelleria, isola vulcanica, nera 
e selvaggia tra la Sicilia e l’Africa. 
Qui 5.000 anni fa si insediò la 
popolazione dei Sesioti, che 
costruì strutture megalitiche 
dette Sesi, ancora oggi presenti 
nell’isola. A questo simbolo è 
dedicato Isesi, un vino bianco doc 
da uva zibibbo coltivata ad 
alberello, Patrimonio Unesco, 
espressione autentica di questa 
terra unica. Inebria con le sue 
note di pesca bianca, fiore di 
cappero e gelsomino e i suoi lievi 
sentori di salvia.  

ISESI ISESI 
ESSENZA

DI PANTELLERIA
MASTERCLASS INTERNAZIONALE | MASOTTINA
La visione enologica della Famiglia Dal Bianco                 
Una Conversazione con Federico Dal Bianco e Filippo Bartolotta

Un autentico viaggio alla scoperta della visione enologica della Famiglia Dal Bianco attraverso le migliori 
selezioni rappresentative delle tre principali Denominazioni in cui opera da sempre. La Masterclass si 
svilupperà tramite un dialogo tra Federico Dal Bianco - vicepresidente di Masottina e terza generazione 
della famiglia - e Filippo Bartolotta, Wine Speaker, Writer and Educator. Insieme condurranno il pubblico in 
un percorso che inizia nel cuore del Prosecco DOC Treviso, dove la Famiglia Dal Bianco ha sviluppato con la 
collezione Masottina ViaVenti il proprio concetto di terroir. Si giunge poi alle Rive di Ogliano, cru premiato 
dalla critica enologica internazionale. Con le due declinazioni R.D.O. Levante e Ponente sarà svelata la 
massima espressione di una microzona unica all'interno della Conegliano Valdobbiadene Prosecco Superiore 
DOCG. Un itinerario che si sviluppa e si arricchisce nella storia e nella tradizione con la Colli di Conegliano 
DOCG e la linea Ai Palazzi, nei vini Rizzardo e Montesco, due autentiche eccellenze che esprimono al meglio 
la storicità e il potenziale del terroir di Conegliano.

Cortile
Su prenotazione 
digitalwineweek.it

16.30 - 17.45

MASTERCLASS
INTERNAZIONALE

MASTERCLASS | MASSERIE DELL' IMPERATORE 
L'Ora della Basilicata: L'Aglianico del Vulture

Sala Colonne
Su prenotazione 
digitalwineweek.com

14.45 - 16.00

MASTERCLASS

MASTERCLASS | REGIONE SARDEGNA
Giro della Sardegna con il Cannonau

Un percorso alla scoperta del vitigno a bacca rossa più diffuso in Sardegna, il Cannonau, che regalerà 
profumi e sentori inconfondibili e complessi, tipici dei terroir che rappresenta. La degustazione 
presenterà tre delle tipologie in cui si declina il Cannonau di Sardegna DOC: rosato, rosso e riserva, 
che partendo da profumi delicati e colori brillanti, arriverà ai vini con caratteri più decisi, tannini 
importanti ed eleganti e struttura piena. Durante la degustazione ci sarà la possibilità di conoscere 
Cannonau provenienti da diversi territori, che metteranno in risalto i differenti aspetti che la stessa 
Doc assume a seconda del contesto nel quale viene vinificata e prodotta.

Sala Castiglioni
Su prenotazione 
digitalwineweek.it

14.45 - 16.00

MASTERCLASS

MASTERCLASS INTERNAZIONALE | LUGANA
Lugana: Un'uva, mille sfumature

Un viaggio attraverso le diverse sfumature e tipologie del vino Lugana, espressione di perfetto equilibrio 
fra eleganza, sapidità, struttura, profumo, freschezza e longevità. Degustazione di 8 vini provenienti da un 
unico vitigno il Turbiana: 1 Metodo Classico - 5 Lugana - 2 Riserve.

Sala Colonne
Su prenotazione 
digitalwineweek.it

16.30 - 17.45

MASTERCLASS
INTERNAZIONALE

MASTERCLASS INTERNAZIONALE | COLDIRETTI DALLAS
Alla scoperta dell’Italia attraverso il calice, degustando vini unici, espressione della ricchezza e biodiversità 
dei vitigni autoctoni italiani

Un viaggio nella ricchezza e nella biodiversità della viticoltura italiana attraverso l’assaggio dei vitigni 
autoctoni più distintivi. L'Italia è una terra di incredibile varietà enologica, e questa esperienza vi condurrà 
alla scoperta di uve e di vini che incarnano l'autenticità, la tradizione e la storia vitivinicola del Bel Paese.

Cortile
Su prenotazione 
digitalwineweek.it

18.15 - 19.30

MASTERCLASS
INTERNAZIONALE

MASTERCLASS INTERNAZIONALE | COLDIRETTI NEW YORK
Alla scoperta dell’Italia attraverso il calice, degustando vini unici, espressione della ricchezza e biodiversità 
dei vitigni autoctoni italiani

Un viaggio nella ricchezza e nella biodiversità della viticoltura italiana attraverso l’assaggio dei vitigni 
autoctoni più distintivi. L'Italia è una terra di incredibile varietà enologica, e questa esperienza vi condurrà 
alla scoperta di uve e di vini che incarnano l'autenticità, la tradizione e la storia vitivinicola del Bel Paese.

Sala Colonne
Su prenotazione 
digitalwineweek.it

18.15 - 19.30

MASTERCLASS
INTERNAZIONALE

MASTERCLASS | REGIONE SARDEGNA
Gemme di vino della Sardegna

L'appuntamento coi colori, profumi e aromi, nati e cresciuti nella costa a nord Ovest della Sardegna. Ed 
è qui che su vigneti sorti su terreni diversi, tutti accomunati dal brillare intenso e prolungato del sole e 
dal soffiare salmastro del maestrale, crescono intensi i sentori fruttati e minerali, che arricchiscono la 
freschezza dei bianchi e dei rosati e l'intensità dei rossi. Degustazione di tre vini: il Torbato Brut, il Cagnulari 
e l'Alghero rosato DOC.

Sala Castiglioni
Su prenotazione 
digitalwineweek.it

18.15 - 19.30

MASTERCLASS
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PAG.

Il sole, le brezze marine dell’alto Adriatico e i venti 

delle Alpi Carniche plasmano i vini del nostro 

territorio.

Qui, su terreni composti da argille e ghiaia 

particolarmente ricche di nutrienti e minerali, 

crescono uve di straordinaria qualità.

GIOVEDÌ

12.10

MASTERCLASS | CALICI DI VITA – LE DONNE DEL VINO PER LE DONNE 
con l’Associazione Nazionale Donne del Vino

Un viaggio attraverso quattro territori e otto calici di bollicine per ricordare le Donne del Vino Marisa 
Leo e Donatella Briosi, vittime di femminicidio. Una selezione di vini spumanti di Sicilia, Friuli-Venezia 
Giulia, Lombardia ed Emilia-Romagna saranno un’occasione per scoprire realtà più o meno conosciute 
e soprattutto il lavoro di 8 Donne del Vino forti ed appassionate. Sara Missaglia porterà i partecipanti in 
una degustazione emozionale raccontando le caratteristiche peculiari di ogni calice e di ogni vitigno. Un 
racconto accattivante per creare propulsione e curiosità e generare nuova energia in tutti i partecipanti. 
Pinot Nero, Chardonnay, Sangiovese, Pinot Bianco e Lambrusco questi alcuni dei vitigni protagonisti

Cortile
Su prenotazione 
digitalwineweek.it

20.30 - 21.45

MASTERCLASS

CONFERENZA STAMPA CARREFOUR

Cortile
Su invito

10.30 - 13.00

EVENTO
ISTITUZIONALE

WALK AROUND TASTING | CARREFOUR

17.00 - 22.00
Cortile e Primo Piano
Su prenotazione 
digitalwineweek.it

WALK AROUND
TASTING

VENERDÌ

13.10
MASTERCLASS | W.E.C.
Vitigni autoctoni raccontati da Luca d'Attoma

Quindici aziende provenienti da regioni e territori d'Italia diversi, accomunati dalla guida enologica e dal 
metodo di Luca D'Attoma: ricercare l’evoluzione in ogni passaggio. Dalla progettazione del vigneto, alla 
trasformazione delle uve fino alla vendemmia.

Cortile
Su prenotazione 
digitalwineweek.it

12.15 - 13.30

MASTERCLASS

CONSORZIO TUTELA LUGANA DOC
Armonie Senza Tempo

La quarta edizione milanese di “Lugana Armonie Senza Tempo”, l’evento promosso dal Consorzio Tutela 
Lugana Doc per far scoprire tutte le sfumature del vino simbolo del territorio gardesano, si terrà venerdì 
13 ottobre a Palazzo Bovara nel contesto della Milano Wine Week. I wine-lovers potranno degustare le 
etichette di oltre cinquanta cantine in due momenti: dalle 18.30 alle 21 e dalle 21 alle 23.

16.00-22.00
Cortile
Biglietti su feverup.com

WALK AROUND
TASTING

MASTERCLASS | DUE MANI
Duemani, l’interpretazione più originale della Costa Toscana.

Un territorio selvaggio e autentico che si estende su 12 ettari tra le colline 
di Castellina Marittima e Riparbella, affacciate sulla Costa Toscana. Qui 
nascono i vini Duemani in piena sintonia con il ritmo della terra e il suo 
equilibrio. Cabernet Franc, Syrah, Merlot e Grenache si esaltano grazie a 
questo terroir raggiungendo struttura e sapore originale.

Cortile
Su prenotazione 
digitalwineweek.com

10.00 - 11.15

MASTERCLASS
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Sapidità
Vivida freschezza

Longevità
Fragranza aromatica

Terroir minerale
Abbinabilità

Eleganza

  C’è un legame dorato 
  tra Verona e il Lago di Garda:
il Custoza, vino di collina.

Iniziativa finanziata dal Programma di Sviluppo Rurale per il Veneto 2014-2020
Organizmo responsabile dell’informazione: Consorzio Tutela vino Custoza DOC
Autorità di gestione: Regione del Veneto. Direzione AdG FEASR Bonifica e Irrigazione

1971 2021

www.custoza.wine

vinoCustoza              

9 Ottobre 2023 | ore 11:45
Palazzo Bovara | corso Venezia 51, Milano

MASTERCLASS 
CUSTOZA: CONTEMPORARY BLEND

Degustazione guidata di Custoza, Custoza superiore e Custoza in verticale 
a cura di Eros Teboni World Best Sommelier 2018

SABATO

14.10
BANCO D'ASSAGGIO | ENOTECA ITALIA DI VINIBUONI D'ITALIA

Un’esperienza di degustazione esclusiva nelle splendide sale di Palazzo Bovara con la formula del banco 
d’assaggio che permetterà di degustare oltre 100 etichette di aziende selezionate nella nuova edizione 
della guida Vinibuoni d’Italia.. 
Enoteca Italia, il banco di degustazione che presenta uno spaccato del meglio della produzione di vini da 
vitigni autoctoni e spumanti Metodo Classico da tutta Italia, inaugura il suo nuovo tour alla Milano Wine 
Week.

Palazzo Bovara
Cortile
Biglietti su feverup.com

12.00-21.00

EVENTO
SPECIALE

ASCOVILO E GRANA PADANO

L’Associazione Consorzi Vini Lombardi e il Consorzio Tutela Grana Padano, con il programma “Eccellenze 
europee del gusto. Nati per stare insieme”, partecipano, come lo scorso anno, alla MWW presso la 
prestigiosa sede meneghina di Palazzo Bovara, dove sono state allestite le postazioni degli associati 
As.co.vi.lo e del Grana Padano. Il programma prevede dalle 15.00 un percorso di degustazioni dedicate 
oltre al pubblico presente, agli operatori nazionali ed internazionali e la stampa di settore.

Palazzo Bovara
Primo Piano
Biglietti su feverup.com

15.00-22.00

WALK AROUND
TASTING

BANCO D'ASSAGGIO | ENOTECA ITALIA DI 
VINIBUONI D'ITALIA

Un’esperienza di degustazione esclusiva nelle splendide 
sale di Palazzo Bovara con la formula del banco d’assaggio 
che permetterà di degustare oltre 100 etichette di aziende 
selezionate nella nuova edizione della guida Vinibuoni d’Italia.. 
Enoteca Italia, il banco di degustazione che presenta uno 
spaccato del meglio della produzione di vini da vitigni 
autoctoni e spumanti Metodo Classico da tutta Italia, inaugura 
il suo nuovo tour alla Milano Wine Week.

Palazzo Bovara
Cortile
Biglietti su feverup.com

12.00-21.00

EVENTO
SPECIALEDOMENICA

 15.10
WALK AROUND TASTING | CONFAGRICOLTURA

Per il secondo anno consecutivo Confagricoltura Latina sarà presente alla Milano Wine Week con un progetto 
di valorizzazione delle Aziende Vitivinicole dell'Agro Pontino. Obiettivo: legare la tradizionale millenaria di un 
territorio che va dalla leggenda della Maga Circe passando per la bonifica integrata fino a giungere ad una 
nuova identità, fatta di eccellenze e di prodotti di qualità, primo tra tutti il vino. 

17.00 - 22.00
Palazzo Bovara
Cortile
Biglietti su feverup.com

WALK AROUND
TASTING
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M
ilano Wine Week riunisce opinion 
leader e operatori di settore di tutto 
il mondo, produttori e organizzazioni, 
consumatori e wine lovers. Centinaia di 

operatori di settore nel mondo che degustano in 
contemporanea gli stessi vini, a Milano come a 
Londra, a Tokyo come a Shanghai, passando per 
New York e Dallas: questo è possibile grazie al 
Programma Internazionale di Milano Wine Week 
che connette la settimana milanese dedicata 
al vino con 5 città internazionali in 4 mercati-
chiave, che potranno assistere in contemporanea 
a eventi, convegni e walk-around tasting dedicati 
al pubblico di professionisti ed esperti trasmessi 
in diretta da Palazzo Bovara.

DALLAS
11 Ottobre

@ The Westin 
Dallas Downtown

SHANGHAI
10 Ottobre

@ Marriott Shanghai
City Center

NEW YORK
11 Ottobre

@ Il Gattopardo 
Restaurant

TOKYO
11 Ottobre
@ Caplan 

Wine Academy

LONDON
11 Ottobre
@ Menier 
Penthouse

79

Le location
internazionali

20
23

5CITTÀ 
INTERNAZIONALI
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Dagli
archivi
di

Tour asiatico 
Giappone e 
Corea del Sud, 
opportunità e 
dinamismo
Nuove opportunità di business. 
L’esplorazione del mercato 
giapponese e della Corea del 
Sud nell’intervista a Sebastiano 
Bazzano, fondatore del progetto 
B.Connected, società di 
consulenza partner in export 
management.

di Giovanna Romeo

Il recente tour asiatico ha rappresen-
tato il primo passo per la creazione di 
nuove opportunità di business.
Sì, la presenza di B.Connected in Giap-
pone e Corea del Sud, insieme alla par-
tecipazione di alcuni produttori italia-
ni, ha permesso incontri business con 
potenziali clienti. Le consideriamo mis-
sioni fondamentali che permettono la 
presentazione dell’azienda e dei suoi 
prodotti oltre lo sviluppo delle vendite 
e del brand.

Quali sono le novità di entrambi i 
mercati?
Le sintetizzerei in due parole. Per il 
Giappone parlerei di dinamismo, per la 
Corea del Sud di opportunità.

Giappone=dinamismo, cosa intendi?
Il mercato giapponese è un mercato 
rimasto nei secoli sempre fedele a sé 
stesso; è difficile entrarvi ma parados-
salmente è difficile persino uscirne. Si 
è caratterizzato fino al 2019-2020 da 
una condizione commerciale di statici-
tà, con pochi spazi di inserimento. La 
pandemia, ma soprattutto il post pan-
demia, ha cambiato le carte in tavola 
offrendo all’export mondiale un paese 
completamente diverso con la possibi-
lità di nuove connessioni. Ad esempio, 
in termini quantitativi l’Italia ha supe-
rato il record di export verso il Giappo-
ne (anno di riferimento 2019): abbiamo 
così recuperato e superato i valori po-
sitivi raggiunti prima della crisi pande-
mica. 

Nuove opportunità?
Il nostro obiettivo è portare lontano 
il valore dell’agroalimentare italiano e 
farlo conoscere agli importatori di tut-
to il mondo. Durante la permanenza 
in Giappone abbiamo notato vivacità, 
un nuovo fermento e un piacevole di-
namismo. Sono tutti elementi che oggi 
caratterizzano e definiscono il mercato 
giapponese, aspetti fondamentali ri-
spetto alla condizione di staticità che 
lo ha qualificato e distinto per decenni. 
I rapporti e i legami duraturi e ben con-
solidati tra produttori e importatori, si 
sono fatti via via meno intensi lascian-
do spazi di ingresso per nuove realtà. Il 
Giappone è sicuramente un’opportuni-
tà da non perdere.

Corea del Sud, una meta commercia-
le ambita
Della Corea del Sud ne abbiamo già par-
lato esaustivamente. È un paese giova-
ne che beneficia di un prodotto interno 
lordo elevato e un basso tasso di disoc-
cupazione. Il mercato sudcoreano offre 

dunque importanti opportunità per 
lo sviluppo dell’export mondiale e in 
particolar modo italiano, divenendo 
una destinazione commerciale su cui 
puntare. Sebbene il vino rappresenti 
ancora un prodotto di nicchia, la Co-
rea del Sud è nel radar di molti produt-
tori.

Quali i feedback degli importatori 
sudcoreani?
Abbiamo toccato con mano la curio-
sità e il forte interesse che il paese ha 
verso la cultura vitivinicola italiana. 
Ma soprattutto ci siamo resi conto di 
come denominazioni ben conosciute 
in Italia, Nero d’Avola, Gavi, Erbalu-
ce di Caluso siano totalmente scono-
sciute a Seoul e più in generale nel pa-
ese. La presenza del vino italiano sul 
mercato coreano è ancora qualcosa di 
marginale che vale assolutamente la 
pena di implementare. La Corea del 
Sud è dunque una grossa opportunità 
confermata dal fatto che i vini propo-
sti sono piaciuti. Piacciono in partico-
lar modo i vini passiti e i vini con un 
residuo zuccherino elevato che ben si 
abbinano alla cucina coreana caratte-
rizzata da sapori aciduli, salati e pic-
canti per piatti ricercati a base di riso, 
carne e verdure.

Corea del Sud, “The land of oppor-
tunity”?
Esattamente. La Corea del Sud è pro-
prio “the land of opportunity”. Il con-
siglio è quindi di avere coraggio: di 
presentarsi, di raccontarsi, di fare 
bene. Un supporto importante sul 
paese arriva anche dall’agenzia ICE, 
Italian Trade & Investment Agency, e 
dall’Ambasciata italiana che stanno la-
vorando in sinergia per la promozione 
del Made in Italy e in particolar modo 
del settore vinicolo. Facciamo dunque 
più informazione e più formazione. 
Diamo a questo popolo gli strumenti 
per apprezzare quanto di unico offre il 
mercato vitivinicolo italiano.



Ritorna per la 3a edizione il Premio 
della settimana milanese del vino che 

riconosce la qualità e l’attenzione riposte nella 
selezione vinicola dagli operatori del settore 
della ristorazione (Premio Carte Vini) e del 
dettaglio qualificato (Premio Wine Retail).

Passione, cura per i prodotti e attenzione 
alla varietà territoriale, ma anche per i trend 
emergenti, per rispondere ogni giorno a una 
richiesta da parte dei consumatori in continua 
evoluzione. Sono questi alcuni dei criteri alla 
base della selezione dei vincitori del Premio 
che verrà consegnato durante la serata di gala 
del 9 ottobre a Palazzo Castiglioni.
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I PREMI
Una selezione delle migliori 100 carte vini italiane, 
suddivise in 10 categorie selezionate da una giuria di 
giornalisti enogastronomici e wine expert. 
Verranno premiate le categorie:                         

STELLATO *** 
STELLATO **
STELLATO *
FINE DINING - GOURMET 
OSTERIA TRATTORIA 
BISTROT   
WINE BAR 
RISTORANTE HOTEL 
PIZZERIA
ETNICI - FUSION    
                
Per ognuna delle categorie elencate verranno premiati i 
10 best oltre ai premi speciali. 

Il Premio alle migliori selezioni vinicole degli esercizi di 
dettaglio qualificato e della grande distribuzione. 
Verranno premiate le categorie:                        

ENOTECHE
CATENE DI RISTORAZIONE 
DISTRIBUZIONI
WINESHOP ONLINE  
       
Per ognuna delle categorie elencate verrà premiato 1 best, 
assegnando quindi un totale di 4 premi, oltre a 1 premio 
speciale. 

Nella terza edizione degli Awards di Milano Wine Week, 
l'attenzione si spinge oltre i confini italiani, abbracciando 
una prospettiva internazionale. Oltre a celebrare le 
eccellenze enologiche del nostro amato Bel Paese, la 
giuria di Milano Wine Week premierà anche le migliori 
selezioni vinicole italiane presenti nelle carte dei vini dei 
più prestigiosi locali a livello globale. Questo significativo 
passo avanti testimonia la crescente risonanza e 
l'importanza che il panorama vinicolo italiano ha acquisito 
a livello mondiale, confermando il ruolo preminente che 
esso svolge nell'ambito della cultura del vino a livello 
internazionale.

I PREMI SPECIALI
Oltre ai premi ufficiali assegnati durante l'evento, numerose aziende e associazioni hanno voluto rendere 
omaggio alle eccellenze e ai talenti nel mondo dell'enologia, non solo a livello nazionale ma anche 
internazionale. Infatti, in questa edizione, i prestigiosi riconoscimenti della Milano Wine Week contano 
sul supporto di importanti realtà come Carrefour Italia, Prosecco DOC, Freccianera e Vendemmie.com. 
Questo forte sostegno conferisce ulteriore risonanza al lavoro svolto dai professionisti del settore. 

LA GIURIA

Andrea Grignaffini
Direttore Guida 

Espresso Ristoranti, 
Docente di 

Enogastronomia, 
Critico e Gastronomo 
fra i più preparati del 

nostro tempo. 

Ciro Fontanesi
Diplomato al Master 

Sommelier ALMA-AIS 
nel 2012, è divulgatore 
della cultura del vino 
presso ALMA – La 
Scuola Internazionale 

di Cucina Italiana 
e coordinatore 

della ALMA Wine 
Academy.

Simon Staffler
Altoatesino e 

profondo conoscitore 
del paesaggio 

enologico e culinario 
italiano. Dal 2017 è 

degustatore, esperto 
e critico di vini, 

distillati e gastronomia 
italiana per Falstaff e 

Wineline. 

Giovanna Romeo
Giornalista, Master 

Sommelier Alma Ais, 
Esperto Assaggiatore 
Onav e Bartender 
Campari Academy, 

è caporedattore della 
testata Vendemmie e 
contributor per James 

Magazine e Spirito 
Autoctono. 

Antonio Paolini
Autore e critico 
enogastronomico 
per Espresso, De 
Agostini,Veronelli, 

Feltrinelli, Gribaudo, 
Touring, e per 
quasi 30 anni al 

Messaggero, è dal 
2018 nel team Guide 
Food del Gambero 

Rosso. 

Giancarlo Gariglio
Tra i fondatori della 
Federazione Italiana 

Vignaioli Indipendenti 
(FIVI), dal 2011 è 

anche curatore della 
Guida Slow Wine e, 
dal 2021, coordinatore 

della Slow Wine 
Coalition e ideatore 

della Slow Wine Fair.

Andrea Gori
Sommelier, oste nella 
trattoria di famiglia 
Da Burde (Firenze), 

organizzatore di 
eventi, giornalista e 

fondatore di Dissapore 
e Intravino, è tra le 
20 figure al mondo 
più influenti sul web 
per quanto riguarda 

il vino.

Raffaele Cumani
Lavora 

nell’informazione 
online per Mediaset 

e si divide tra 
comunicazione, 

digital, docenze e 
vino. Curatore di 
Avvinando, spazio 
dedicato al vino su 

Tgcom24.it, collabora 
anche con varie 
riviste di settore.

Eugenia Torelli
Caporedattrice di 

Spirito Autoctono e 
commissario regionale 
della Guida, scrive di 
vino su VinoNews24 

e collabora 
con Linkiesta.it 

Gastronomika e con 
Verdeanordest.

Lara Loreti
Coordina la sezione 
Wine&Spirits de 

IlGusto (Gruppo Gedi), 
dopo anni da cronista. 
Sommelier, giudice 

internazionale in concorsi 
enogastronomici, senior 

contributor de Le 
Guide di Repubblica, 

tiene lezioni negli atenei 
sul settore e racconta 
storie di vino, persone, 

emozioni.

A valutare le candidature del progetto coordinato da Irene Forni – degustatrice e giornalista enogastronomica 
- sarà una giuria presieduta da Andrea Grignaffini - docente di enogastronomia, critico e gastronomo tra 
i più preparati del nostro tempo – e composta da 10 figure chiave della critica, della formazione e del 
giornalismo enogastronomico:

 PR
ESIDENTE DELLA GIURIA

 



Prenota il tuo prossimo soggiorno: booking@italianway.it

RENT an 
apartment

LIVE an 
experience

+4500 
Alloggi

+600
Destinazioni

Milano Wine Week è un format di proprietà 
di MWW Group srl

info@milanowineweek.it
www.milanowineweek.com

FOLLOW US!



Notizie, storie e trend
dal mondo del vino,

tutti i giorni.


